





Il Gruppo Greggio dal 1948 con i suoi oggetti in argento e
lega argentata € il punto di riferimento per la tavola
e larredamento. Caratterizzati da una tradizione creativa
e indipendenti dalle mode passeggere, i prodotti Greggio,
sono espressioni di uno stile di vita.

Tutte le collezioni nascono grazie a collaborazioni con
diversi designer e allabilita dei nostri esperti maestri
artigiani argentieri.

Da sempre nel Gruppo Greggio, design e artigianalita
sono due mondi strettamente legati che insieme danno
vita a oggetti con un valore, caratterizzati da esclusivita,

raffinatezza, utilita e attualita.

Since 1948, The Greggio Group, with its silver and silverplated
items, has been the landmark for tableware and homeware.
Characterized by a creative tradition and free from passing
trends, the Greggio products are the expression of a lifestyle.
All the collections are created thanks to the collaborations
with different designers, and thanks to the skill of our expert
silversmiths.

In the Greggio Group, design and craftsmanship are two
closely connected worlds that together create objects with
value, characterized by exclusivity, elegance, usefulness

and modernity.

CO LLABO RAZI O NI Collaborations

Gualtiero Marchesi

E' considerato il fondatore della nuova cucina
italiana e lo chef italiano piti famoso al mondo.
Amante della musica, a un certo punto decide
di lasciare questo amore e dedicare la sua
vita al “piacere del mangiare e del servire”
dichiarando:

"Smetto di suonare perché devo creare una
cucina nuova, inconcepibile per il nostro
Paese: & ora di rivoluzionare le portate, la
presentazione, la carta dei vini. Questo € un
momento fondamentale, & la rivoluzione
culinaria postmusicale”.

He is considered the founder of the new ltalian
cuisine and the most famous ltalian chef in the
world. A lover of music, at some point he decides
to leave this passion to dedicate his life to ‘the
pleasure of eating and serving" stating.

‘I have stopped making music because | need
to create a new cuisine, unthinkable for our
country: its time to transform the courses, the
presentation, the wine menu.

This is a key moment, its the postmusical culinary
revolution.”

Gio Tirotto

Giovane designer i cui progetti spaziano dal-
la grafica al prodotto industriale, dallinterior
all'exhibit designer.

In tutti i suoi lavori cerca la perfetta combina-
zione tra la bellezza e la funzionalita eliminan-
do i limiti tra arte e design. Ama capire i reali
bisogni dell'uomo per progettare qualcosa di
veramente utile. Sostiene che i rituali, la me-
moria e 'immaginazione rappresentano la fun-
zione essenziale delle cose.

Young designer, whose projects range from
graphics to industrial products, from interior to
exhibit designer.

In all of his works, he seeks the perfect balance
between beauty and functionality, removing
the limits between art and design. He loves
understanding  peoples needs to create
something that can be really useful.

He believes that rituals, memory and imagination
represent the essential function of things.

Toshiyuki Kita

Designer giapponese con studi di progetta-
zione anche in Italia dove collabora con i mi-
gliori artisti del settore.

| suoi progetti spaziano dai mobili, agli elet-
trodomestici, ai robot ai complementi per la
tavola e la casa. Ha giocato un ruolo fonda-
mentale nel riportare in luce l'artigianato tra-
dizionale giapponese. Molte delle sue opere
sono presenti in diversi musei del mondo
come il Moma a New York e Il Centro Pom-
pidou a Parigi. Ha ricevuto diversi riconosci-
menti internazionali come il “Compasso d'oro
alla Carriera”.

Japanese designer who studied in Italy as well,
where he collaborates with the best artists of
the field. His projects range from furniture, to
home appliances, to robots, to homeware and
tableware.

He played a key role to bring out the traditional
Japanese craftsmanship.

Many of his works are present in several
museums all over the world, like the Moma in
New York and the Centre Pompidou in Paris. He
received several international awards such as
“The golden compass for career”



LAZIENDA/ THE COMPANY

Una storia iniziata nel 1948 / A way of life since 1948

Da piu di 70 anni la nostra azienda produce oggetti per la tavola in argento e metallo
argentato, unici e raffinati; una storia di prestigio e di grande successo, grazie alla
grande esperienza maturata nel lontano 1948.

Allepoca Rino Greggio, il fondatore, inizio infatti il suo percorso produttivo,
commerciale e artistico accogliendo e sviluppando quelle suggestioni stilistiche e
quegli spunti creativi e culturali che hanno permesso la crescita costante in termini
dimensionali e distributivi. Il Gruppo Greggio € oggi gestito dai figli Barbara e Marco,
che condividono la stessa passione del fondatore “adattando” le aziende ai principi
del marketing piu contemporaneo senza perdere di vista la matrice artistica e
culturale intrinseca del settore.

Accanto ai decori delle linee piu classiche, collezioni storiche che hanno lasciato
il segno nella tradizione argentiera internazionale, nascono linee nuove dai tratti
lineari, superfici lisce e forme di design che fanno dellAzienda argentiera un nome
della tradizione sempre piu orientato al futuro.

For over 70 years our company has manufactured unique and refined silver and
silverplated tableware. A story of prestige and great achievements, thanks to the great
experience gained in 1948.

Atthetime, its fouder Rino Greggio, started his productive, commercial and artistic process
by welcoming and developing styles which inspired creative and cultural qualities which
in turn, allowed and nurtured a constant growth until today. The Group is managed by his
daughter Barbara and his son Marco who share the same passion for silver, its onward
development and appreciation. Hence, the Group's direction has adapted to the most
contemporary marketing principles without losing sight of the artistic and cultural aspect
of the silver industry.

In addition to the decorations and reliefs of the most classical lines, historical collections
that have left their mark the international silver tradition, new lines with linear sections
arise; smooth surfaces and design shapes that make the silversmith company a name
of tradition more and more oriented to the future.

A 14 anni sono entrato come apprendlsta nel laboratorio di
un argentiere padovano. Qui ho imparato / segret/
ar questo mestiere antico, comprendendo che sarebbe
stato /! lavoro della mia vita. Dopo la guerra, con le 21 lire
ricavate dalla vendita della mia bicicletta, ho acquistato il
mio primo chilo dargento.Cosi nel 1948 e nata la
Rino Greggio, insieme a due djpendenti con i quall lavoravo
Ininterrottamente. Ne e passato di tempo, ne ho fatta ai
strada aa quella prima piccola stanza di melri 4x4 che 0ggr
e aiventata un importante Gruppo, punto dj riferimento nel
mondo aellargento.”

Rino Greggio

At 14 years old | entered as an apprentice in a silversmith
workshop in Paaua. There | learned the secrets of this ancrent
frade, realizing that this would be the course and career of
my lfe After the war; with 21 liras from the sale of my bicycle,
/ purchased 1 kg of silver Hence, the cormpany ‘Rino Greggio”
was founded in 1948, and together with 2 employees, we
worfed continuously. A lot of time has passed since my small 4
X 4 workshop which has today become an important reference
Jor the world of silver”

Rino Greggio

Rino Greggio

Fondatore dellazienda / Founder of the Company

“L’ARGENTO E

LANOSTRAVITA’

Silver is our life

Y

GREGIO 7




PUNTI DI FORZA / STRENGTHS

Our strength

LA QUALITA: la qualita dei materiali, la precisione delle forme, il fascino
delle linee, I'attenzione ai particolari, la sicurezza di un prodotto unico
che sa soddisfare anche i piu esigenti.

IL MADE IN ITALY: perché siamo italiani e italiani sono i nostri prodotti,
perché la nostra qualita € riconosciuta in tutto il mondo, perché
facciamo parte di quella grande famiglia di produttori italiani che
all'estero sono conosciuti ed ammirati come portatori di tradizione
e qualita. Tutta la catena produttiva dei nostri articoli & garantita al
100% con Made In Italy.

=, |

FLESSIBILITA: da sempre la nostra attenzione & rivolta al cliente:
abbiamo imparato ad ascoltare il mercato per riuscire a capire dove
sta andando e cosa i nostri clienti si aspettano da noi.

QUALITY: the quality of the materials, the precision of shapes, the charm
of the lines, the attention to detail, the reliance of a unique product that
can satisfy even the most demanding clients.

MADE IN ITALY: because we are ltalian and our products are [talian,
because our quality is renowned all over the world, because we belong
to that big family of Iltalian manufacturers that are known as quality and
tradition bearers abroad. The entire production chain is 100% guaranteed
with the Made In Italy certification.

FLEXIBILITY: we have always focused on our customers, we have learned
to listen to the market to understand where the market is going and what
our customers expect from us.

CAPACITA PRODUTTIVA: Lintero ciclo produttivo prevede che ogni
singola fase della lavorazione dell’argento e della lega argentata
venga effettuata esclusivamente in ltalia. Dalla progettazione del
prodotto e costruzione degli stampi alla fusione e laminazione, dallo
stampaggio, saldatura e pulitura via via fino al prodotto finito, tutto si
svolge all'interno dei nostri stabilimenti padovani, con una superficie
di oltre 35mila mq.

PUNTI DI FORZA / STRENGTHS

PRODUCTION CAPACITY. The entire production cycle includes the
planning, design, construction of moulds, melting and lamination phases,
and polishing of the final product. In sum, the entire manufacturing phase is

carried out within the Group, guaranteeing a high and constant quality level
All the production phases are carried out inside our factories.
The development of the product from the stamping, the welding, the
automatic and manual polishing take place inside our plants which are
over 35.000 square metres big, followed by the varnishing and packaging
until the product is finished.

IL KNOW HOW E LA TRADIZIONE: dal 1948 abbiamo fatto della
lavorazione dell'argento, dell'alpacca e dell’ ottone una vera filosofia
di vita. Dall’ abilita dei maestri argentieri di una volta, i nostri tecnici
hanno ereditato la passione che fa di un semplice oggetto un'opera
d'arte.
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KNOW HOW AND TRADITION: since 1948 we have made of silver
manufacturing, electro-plated nickel silver and brass a real philosophy
of life. From the ability of the old master silversmiths, our technicians
inherited the passion that makes an artwork from a simple object.
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ARTIGIANALITA/BESPOKE PROJECTS

Our most precious technology: our hands

rlll..i

Esprimi un desiderio;
prendera forma dalle nostre mani come per magia...

| procedimenti fondamentali di foggiatura dell'argento, sono ancora oggi
eseguiti a mano e risalgono agli inizi del 3° millennio a.C.

Martellatura, coniatura, tornitura, lucidatura, fusione a cera persa,
incisione e cesello: le mani sapienti dell'argentiere si mettono all'opera
muovendosi con abilita.

La materia diventa forma e finalmente si configura l'oggetto finito.

La nobile tradizione del lavoro manuale & la nostra tecnologia piu
avanzata, € un valore che nessuno puo imitare.

Ogni singola creazione Greggio € frutto di una tecnica artigianale e
manuale di altissima scuola che cura minuziosamente ogni dettaglio
per garantire un immutato splendore anche a fronte di un uso continuo.
E proprio nei particolari si coglie l'essenza della grandezza.

Make a wish:
it will take shape from our hands as if by magic...

The fundamental methods of molding silver are still hand made here
today and date back to the beginning of the 3rd millennium BC.
Hammering, coining, turning, polishing, lost wax casting, engraving and
chisel: this is all possible thanks to the skillful hands. Fine material takes
shape and finally the finished object is configured.

“The noble tradition of manual labor is our most advanced technology,
it is a value that nobody can replicate.”

Every single Greggio creation is the result of an handcrafted technique
of ancient silversmith school that meticulously takes care of every
detail to guarantee an unchanged splendor even with a continuous use
of the object.

And it is precisely in the details that the essence of greatness is captured.

SU MISURA DALLO STILE UNICO
ED INCONFONDIBIEE

The art of creating unique objects taitored to your dreams

GREBGEIO




GREGGIO ITALIAN SILVERPLATE GREGGIO ITALIAN SILVERPLATE

Manufacturing process

Il ciclo di produzione di forchette e cucchiai inizia con l'operazione di  The productive cycle of forks and spoons begins with the cutting operations
tranciatura per diminuire lo spessore della pala rispetto al manico. to reduce the thickness of the blade compared to the handle. Then we
Si procede poi con la laminazione e con larifilatura per dare laformadella  proceed with the lamination and trimming phase to give the shape of the
pala o dei rebbi della posata. Infine si passa alla coniatura nel corso della  blade or prongs to the silverware. Finally there is the coining phase where
quale vengono dati la forma e il decoro necessari. we give the necessary shape and decoration to the silverware.
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LASTRA TRANCIATURA LAMINAZIONE PRIMA CONIATURA RIFILATURA ESTERNA SECONDA CONIATURA RIFILATURA E PUNZONATURA, PULITURA MANUALE,
SHEET BLANK CUTTING PUNTA E CODA COINING: EIRST FIRST TRIMMING PHASE DOPO UNA RICOTTURA TRANCIATURA REBBI INCISIONI, ARGENTATURA,
TOP AND TAIL ROLL PRESSING OPERATION METAL ANNEALING AND SECOND TRIMMING PERSONALIZZAZIONI BRILLANTATURA O
LAMINATION SECOND COINING PHASE PHASE AND PRONGS HALLMARK STAMPING, SATINATURA
TRIMMING ENGRAVING, MANUAL POLISHING,
CUSTOMIZATION SILVER PLATING,
POLISHING (SHINY OR
SATIN FINISHING

GREGIO 13
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GREGGIO ITALIAN SILVERPLATE

Cutlery

L'alpacca € una lega pregiata e bianca di rame e zinco.

Ha caratteristiche e comportamenti simili all'argento massiccio come
per esempio peso specifico, conducibilita termica, malleabilita e
colore caldo. E resistente agli agenti chimici, ai composti organici e alle
soluzioni saline. A differenza dellargento puo perdere lucentezza ma
non annerisce mai. Grazie a tutte queste proprieta e utilizzata per la
produzione delle posate.

La posateria Greggio € sottoposta a un bagno di argentatura galvanica
con il quale vengono depositati sull'oggetto 35 micron di argento puro
a titolo 999 per garantire una totale protezione per un uso prolungato.
Le lame dei coltelli sono in acciaio, un materiale resistente, duro, che
non si rovina a contatto con gli alimenti e garantisce un'ottima tenuta
del filo tagliente.

La posateria Greggio € completamente Made in Italy e i materiali
utilizzati sono di altissima qualita.

Ogni modello ha una storia dal piu classico al pit moderno, ogni posata
nasce per impreziosire e rendere unica ogni mise en place. | prodotti
Greggio rappresentano la sintesi di eleganza e funzionalita.

Nickel silver is a fine white alloy that contain copper and zinc

It has characteristics and behaviors similar to solid silver such as specific
weight, termal conductivity, malleability and warm colour. It is resistant to
chemicals, organic compounds and saline solutions.

Unlire silver it can lose luster but never blackens. Thanks to all these
properties it is used for cutlery production.

Greggio cutlery is subjected to a galvanic silver plated bath. During this
process 35 microns of pure 999 silver are deposited on the object to ensure
total protection for prolonged use.

The blades of knives are made of steel, a resistant hard material, which
doesnt deteriorate in contact with food and guarantees excellant resistance
to the cutting edge

Greggio cutlery is completely Made in Italy and the materials used are of
the highest quality.

Each model has an history from the most classic to the most modern, each
cutlery is created to embellish and make unique every mise en place.
Greggio products represents the synthesis of elegance and functionality.

GREGIO 15
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GREGGIO ITALIAN SILVERPLATE

A TAVOLA
CO
SON TON

Table manners tips

‘Ci sono piaceri, nella vita di ognuno, difficili da spiegare:

la felicita che deriva dal preparare una bella tavola e
gustare insieme a chi amiamo un buon piatto e uno ai questi.
/l bello e nelle piccole cose.... ogni giorno!”

Una tavola ben apparecchiata rappresenta il biglietto da visita per
una cena di successo. Ecco semplici regole per apparecchiare la
tavola in modo corretto.

Il piacere, molto italiano, di mangiare assieme e ritrovare cosi il gusto
del calore familiare si riscopre nella preparazione della tavola. Quando
si decide di ospitare parenti o amici in casa ed offrire loro del buon cibo,
€ necessario allestire la tavola curando ogni minimo dettaglio senza
tralasciare nulla sempre con un tocco personale. Innanzitutto € necessario
stabilire il tono della giornata/serata, se formale (ad esempio una cena
con il proprio datore di lavoro), familiare (tra parenti stretti o persone che
si vogliono far sentire a loro agio) oppure informale tra amici.

TOVAGLIA IN PRIMIS

Scegliete la tovaglia in base al tipo di pranzo che dovete servire (per le
grandi occasioni via libera alla tovaglia in lino ricamata della nonna), e alla
vostra fantasia, alleta dei commensali ecc. Di lino, di cotone a fantasia
o0 tinta unita purché si integri alla perfezione con gli altri protagonisti in
tavola. Le tovagliette allamericana vanno benissimo per una tavola
all'aperto o comunque estiva, divertente, o per il pranzo ma mai usarle per
una cena. Il tovagliolo andra posizionato alla sinistra del piatto, accanto
alle forchette, oppure, ben piegato, sopra il piatto, per una cena informale.

IL PIATTO SEGNAPOSTO

Elementofondamentale dello stareatavola, il piattoidentificala posizione
del commensale. Non casualmente si parla di piatto segnaposto per
riferirsi all'ampio disco, molto spesso in argento o lega argentata, che
sta sotto il piatto piano nelle apparecchiature formali: punto dal quale si
misura il posizionamento dell'altro ospite e centro intorno al quale sono
disposti posate e bicchieri. | piatti piani si dispongono a uguale distanza
'uno all'altro, seguiti dal piatto fondo o la tazza peril consommé o il piatto
antipasto. Il piattino pane sempre a sinistra e in alto del piatto piano.

GREGIO

‘There are pleasures of one’s life that are difficult to explain, like
the happiness that comes from setting a nice table and good metal
enjoying it with your loved ones.

Beauty lies in the smallest things... every day!"

A beautiful table is the calling card for a successful dinner.
Here are some simple rules to set the table correctly.

The very ltalian pleasure of having dinner together and recover the
enthusiasm for family warmth is rediscovered in the setting on the table.
When you decide to host relatives or friends at home and provide them with
good food, you need to set up the table taking care of every detail, always
with a personal touch. You first need to establish the kind of the lunch /
dinner, whether formal (eg a dinner with your employer), family (including
close relatives or people who want to feel at ease) or informally between
friends.

TABLECLOTH FIRST

Select the tablecloth according to the type of dinner you have to serve
(for special occasions green light to linen tablecloth embroidered by your
grandmother), to your imagination, and to the age of diners. Flax, cotton,
patterned or plain: everything is ok but has to well integrate with the other
settings on the table. Placemats are great for an outdoor table, and the
type of summer fun, or for lunch but never use them for dinner.

The towel will be positioned to the left of the plate, next to the forks, or,
neatly folded, on the plate, for casual dining.

PLATE AS PLACEHOLDER

A fundamental element of a table setting, plates identify the position of
commensals. Not coincidentally we speak about plate as placeholder to
refer to the large disk, often in silver, which is below the china plate during
formal dinners. It is the point from which we measure the position of the
other guest and the center around which are arranged silverware and
glasses. Plates are arranged at equal distance one to another, followed by
soup dish or cup for the consomme or appetizer plate.

The little plate for bread is always on the top left of the dinner plate.

APPARECCHIARE
E UN'ARTE ED UN
PIACERE DA SCOPRIRE

GREGGIO ITALIAN SILVERPLATE

To lay a table is an art and a pleasure to discover

QUANTI BICCHIERI?

Almeno due ma mai piu diquattro. | bicchierisiallineanoin alto adestradel
piatto, da sinistra a destra in questa sequenza: il bicchiere dellacqua deve
essere in direzione della punta del coltello, subito dopo, sempre a destra,
vanno messi quelli da vino e dietro la flute. La posizione di quest'ultimo
bicchiere & piu arretrata rispetto ai calici per acqua e vino.

LE POSATE AL POSTO GIUSTO

La precisa e corretta disposizione delle posate rende la tavola piu
armoniosa e piacevole soprattutto se le posate sono in argento, si
riconosce un tocco di raffinatezza in piu. Coltello, con lama verso
linterno, e cucchiaio si mettono a destra perché la mano destra e
quella con cui li utilizziamo. Il cucchiaio da minestra, se prevista
da menu, a destra all’esterno dopo i coltelli. Le forchette invece
vanno posizionate a sinistra rispetto al piatto, secondo l'ordine d'uso
dall'esterno verso linterno. Le posate da dessert vanno messe sopra
al piatto, perpendicolarmente alle altre. Esse avranno I'impugnatura
rivolta a destra per il coltello e cucchiaino e verso sinistra per la
forchettina.

LA TAVOLA FORMALE

The table etiquette
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HOW MANY GLASSES?

At least two but not more than four. The glasses are aligned at the top right
of the plate, from left to right in this sequence: the glass of water should be
in the direction of the tip of the knife; immediately after, always on the right,
are the wine glass and, behind it, the flute. The location of this last glass is
more rearward to glasses for water and wine.

FLATWARE IN THE RIGHT PLACE

The precise and proper arrangement of cutlery makes the table more
harmonious and enjoyable especially if flatware is in silver, to add a touch
of sophistication. Knife, with the blade towards the inside, and spoon are put
right because the right hand is the one with which we use them. The soup
spoon, if provided by the menu on the right to the outside after the knives.
Forks, instead, should be placed to the left of the plate, according to the
order of use: from the outside towards the inside. Dessert cutlery should
be placed above the plate, perpendicular to the others. They will have the
handles facing to the right for the knife and teaspoon and to the left for the
fork.

1 - Piattino pane / Bread plate

2 - Tovagliolo / Napkin

3 - Forchetta antipasto / Appetizer fork

4 - Forchetta pesce / Fish fork

5 - Forchetta carne / Meat fork

6 - Sottopiatto / Lay plate

7 - Piatto piano / Plate

8 - Piattino /7 Small plate

9 - Piatto fondo / Potage plate

10 - Coltello carne / Meat knife

11 - Coltello pesce / Fish knife

12 - Cucchiaio / Spoon

13 - Cucchiaio dessert e frutta / Fruit and dessert spoon
14 - Forchetta dessert e frutta / Fruit and dessert fork
15 - Coltello dessert e frutta / Fruit and dessert knife
16 - Bicchiere acqua / Glass water

17 - Bicchiere vino rosso / Glass red wine

18 - Bicchiere vino bianco 7 Glass white wine

19 - Flute

17
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GREGGIO ITALIAN SILVERPLATE

PERSONALIZZAZION

Customization

SIAMO ARTISTI ESPERTI DEL LUSSO
Realizziamo esclusivi progetti taylor-made per creare oggetti su
misura partendo dalla vostra creativita e dalle vostre esigenze.

Siamo un partner strategico per perseguire uno stile di vita del lusso.
Dalle residenze private agli hotel pluristellati, ai progetti di estrema qua-
lita e su misura; offriamo un servizio impareggiabile di servizi di eccel-
lenza supportati da un team di esperti del settore. | nostri abili artigiani,
I'esperienzainternazionale ed il portafoglio di progetti ci rendono l'unica
azienda specializzata nel suo genere da oltre 70 anni.

Comprendiamo come uno stile unico debba combinarsi con la pratici-
ta nel ricreare ambienti ed atmosfere mozzafiato in residenze di lusso,
resort esclusivi, hotel e ristoranti pluristellati concludendo con golf club
di prim'ordine. Offriamo tutta lattenzione e la cura dellalto artigianato
tipico della produzione Made in Italy.

Sosteniamo architetti, interior design e clienti nella realizzazione delle
proprie idee fornendo assistenza nell'elaborazione di progetti e presen-
tazioni.

WE ARE EXPERT OF LUXORY - TAILOR MADE QUALITY AND ARTISTRY
We make exclusive taylor-made projects to create customized objects
starting from your creativity and your needs.

We are strategic partner in the lifestyle of luxury. From private residences
to 5-stars hotels, high quality silverware and bespoke projects, we offer an
unmatched collection of luxury amenities supported by a team of industry
experts. Our skilled craftsmen, international expertise and project portfolio
make us the only specialized company of its kind for more than 70 years.
We understands how beautiful styling must combine with practical functio-
nality to create the breathtaking finishing touches expected in Royal Resi-
dences, luxury resorts, hotels, restaurants, and premier golf clubs.

Our offerings include all the attention and care of the high craftsmanship
typical of Made in Italy production.

We support architects, interior designers and clients in the realization

of their ideas by providing assistance in the elaboration of projects and
presentations.
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GREGGIO ITALIAN SILVERPLATE

INCISIONI

Engravings

| prodotti Greggio sono una splendida idea regalo, che pu0 essere
personalizzata mediante l'incisione di cifre, iniziali, nomi, date, stemmi
nobiliari realizzata a pantografo o a laser. E sufficiente segnalare,
accanto all'articolo prescelto, lI'incisione da riportare e il tipo di carattere
desiderato.

Greggio items are wonderful gifts and can be customized with laser or
pantograph engravings of monograms, initials, names, dates, noble coats
of arms. We only need to know, beside the code of the chosen item, the
engraving to reproduce and the type of font.

GREGIIO
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GREGGIO ITALIAN SILVERPLATE

~INTTURE

Special finishes

Finiture di tendenza e nuances raffinate che suscitano nuove
sensazioni, trasmettono stile e personalizzano la mise en place.
Trendy finishes and refined nuances that arouse new sensations,
convey style and personalise the mise-en-place.

FINITURA SATINATA
Matt finishing

La satinatura & un processo che permette di
ottenere un effetto opaco garantendo una
protezione del prodotto.

The satin finish is the processing which allows you
to get a matte effect with a vintage style, ensuring
additional protection to the finished product.

20 GREGIIO

INCISIONE

E possibile realizzare ogni
tipo di disegno, da una
data commemorativa a uno
stemma di famiglia..

DORATURA

E possibile decorare ogni
articolo con una doratura
parziale o totale, il processo di
produzione richiede l'uso di un
bagno galvanico con oro a 18kt.
La doratura previene
I'ossidazione dell'oggetto a
contatto con l'aria.

SMALTATURA

L' applicazione manuale

di smalti opachi o lucidi di
diverse colorazioni, accentua i
dettagli di ogni modello.

RODIO

La rodiatura € una tecnica che
rende i metalli (solitamente
oro e argento) pit luminosi e
piu resistenti alla corrosione.

RUTENIO

Ha un’elevata durezza e
consente di ottenere una
colorazione scura, un color
antracite.

PALLADIO

E un metallo raro di

colore bianco argentato,
estremamente resistente alla
corrosione e alle sostanze
acide.

BRUNITURA

La brunitura € una tecnica che
mira ad ottenere superfici piu
resistenti agli agenti chimici.

E utilizzata per conferire al
prodotto una colorazione piu
scura e vintage.

~CIALL

ENGRAVING

From a commemorative date
or Monogramme to elaborate
family crests, any design

can be realized.

GOLD EMBELLISHMENT
You can finish the article with
a total or partial gilding.

The production process
involves the use of galvanic
baths with 18kt gold.

The gold finishing prevents
the oxidation of the object

in contact with the air.

ENAMELLING

The manual application of
opaque or translucent colours
to accentuate the design of
many patterns.

RHODIUM

The rhodium plating of metals
is a technique which makes
metals (generally silver and
gold) brighter and more
resistant to corrosion.

RUTHENIUM

It has a very high hardness and
it allows you to get one rather
coloring dark, anthracite color.

PALLADIUM

Itis a rare metal, of silvery-white
appearance, extremely resistant
to air corrosion and to the
action of acids,

BLUING

The bluing technique of metals
aims to obtain

non-stick surfaces resistant to
chemical agents. It is performed
on silver to make the color a
little darker and vintage.

GREGGIO ITALIAN SILVERPLATE

ABILITA E TALENTO
ITALIANO
SENZA LIMITI

Limitless italian skills and talent

Il servizio Greggio Bespoke permette di prendere
ispirazione dal vasto assortimento delle forme e

dei modelli Greggio, per adattare uno stile storico [
come l'lmpero o il Luigi XV a un nuovo stile o per i
creare qualcosa di completamente nuovo. f

The GREGGIO Bespoke Service takes inspiration
from Greggio’s vast archive of shapes and patterns,
you can adapt a historic service, like Impero or
Luigi XV to a new design - or suggest something
entirely new,

MICRO
DIAMANTATURA

Microdiamonds

E’ un processo chimico che permette di
selezionare microdiamanti in carbonio con
un diametro di 140 microns, disponibili in
diversi colori. Questi dettagli conferiscono
un stile lussuoso ed esclusivo all'oggetto.

Itis a chemical and sieving process that allows
to select of microdiamonds with a diameter

of 140 microns, made of 100% by carbon and
available in different colors. Thus we develop
collections with a luxurious and exclusive
character.

DIAMANTATURA

Diamond finishing

Questa tecnica conferisce alloggetto un aspetto
lussuoso grazie al lavoro manuale di esperti
artigiani e ad un‘alta attenzione al dettaglio.
Leggeri intagli rendono la superficie delloggetto
multi-faccettato creando piccoli punti luci che
conferiscono preziosita al prodotto.

This process elevates the product to a very luxury
object which is made unique by the craftsmanship of
the execution and attention to detail. Small recesses
make the surface of the object multi-faceted with
small points of light and give preciousness to the
article.
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SOSATE

Cutlery

Posate pensate per essere le protagoniste della tavola.

L'eleganza e lequilibrio delle lame, 'armonia dei vari componenti,
e l'estrema cura di ogni dettaglio fanno delle posate Greggio degli
elementi unici per le tavole piu speciali.

Collections of flatware designed to be the protagonists of the table.
The elegance and balance of the blades, the harmony of the various
components, and the extreme care taken with every detail make Greggio
flatware unique piece for the most special dinners.

Tutti i prodotti sono personalizzabili, vedi pag. 18/21
All products are customizable, see p. 18/21

25 ACROPOLE
26 ART DECO
27 AUGUSTEA
28 BAROCCO

29 BOSTON

30 CELLINI

31 DOLCEVITA
32 GIORGIO |
33 IMPERO

34 LUIGI XIV
35 LUIGI XV

36 | MERIDIANI

37 MARTELLATO

38 MIRABEAU

39 MODIGLIANI

40 NEWPORT

41 OTTAGONALE

42 PERLINATO

43 SETTECENTO

44 VVARENNES

45 VIOLON

46 VECCHIA SPAGNA

47 COMPOSIZIONE POSATE/Cutlery composition
48 ACCESSORI ARGENTATI/Silverplated accessories
54 ASTUCCI/Cases

55 COMPOSIZIONI SET/Set Elements
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POSATE/CUTLERY POSATE/CUTLERY

GLI STILI the stytes . ACROPOI| E

B s —— g M y 29.20.0822 Cucchiaio tavola Table spoon 21
g ACROPOLE R — I i | MERIDIANI 29.28.0862 Forchetta tavola Table fork 21

29.15.0962 Coltello tavola Table knife 25
29.20.0772 Cucchiaio frutta Dessert spoon 17,5
[ 29.28.0802 Forchetta frutta Dessert fork 17,5
o MO ,E o : 29.15.0902 Coltello frutta Dessert knife 21
AR PIZER MARTELLATO 29.21.0222 Cucchiaino caffe-te Tea spoon 13
29.38.0222 Mestolo Ladle 31
29.20.0842 Cucchiaio legumi Serving spoon 26
29.28.0922 Forchetta legumi Serving fork 26
AUGUSTEA MIRABEAU 29.20.0862 Cucchiaio insalata plex  Salad spoon (plex. endls) 24
29.28.0892 Forchetta insalata plex  Salad fork (plex. ends) 24
29.28.0812 Forchetta pesce Fish fork 18
29.15.0972 Coltello pesce Fish knife 21
29.28.0822 Forchetta pesce servire  Fish serving fork 22
BAROCCO MODIGLIANI 29.15.0942 Coltello pesce servire  Fish serving knife 29
29.15.0872 Coltello bistecca Steak knife 21,5
29.15.0922 Coltello burro Butter knife 17
29.15.0992 Coltello formaggio Cheese Rnife 21
29.15.0952 Coltello grana Parmesan knife 15
BOSTON NEWPORT 29.15.0982 Coltello panettone Bread knife 29
29.15.0912 Coltello trinciare Carving knife 27
29.28.0912 Forchetta trinciare Carving fork 23
29.38.0232 Coppino salsa Sauce ladle 15
e e M CELLINI OTTAGONALE 29.28.0932 Cucch@u;/ftjrchetta Spogh/ett/ 30
- C—— % per spaghetti spoon/fork
29.20.7372 Cucchiaio macedonia Fruit-salad spoon 15
29.20.0872 Cucchiaio bibita Long drink spoon 19
manico torciglione w/twisted handle
DOLCE VITA PERLINATO 29.21.2432 Cucchiaino gelato Ice-cream spoon 13
29.21.0212 Cucchiaino moka Coffee spoon 11
29.20.7302 Cucchiaio brodo Round soup spoon 17
29.20.0812 Cucchiaio risotto Rice/potato serving spoon 28
29.20.7832 Cucchiaio crema Cream spoon 18
GIORGIO | SETTECENTO 29.28.9312 Forchetta aragosta Lobster fork 20
29.28.0872 Forchetta lato tagliente  Pastry fork 14,5
29.28.9372 Forchetta ostrica Oyster fork 12,5
29.39.0222 Molla asparagi Asparagus tongs 26
29.39.0202 Molla spaghetti Spaghetti tongs 26
LS5 VARENNES 29.41.2602 Pala lasagne Lasagne server 25
29.41.0242 Palatorta Cake server 27
29.73.0802 Pinza aragosta Lobster pliers 22
LUIGI XIV VIOLON
29.80.2362 Posto tavola 5 pezzi 5-piece American set
29.80.2402 Posto tavola 6 pezzi 6-piece table set
9.81.2702 Set tavola 24 pezzi 24-piece set
29.80.0982 Set tavola 77 pezzi 77-piece set
LUIGI XV VECCHIA SPAGNA
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39.20.3142
39.28.3482
39.15.3702
39.20.3112
39.28.3492
39.15.3722
39.21.1182
39.38.1072
39.20.3192
39.28.3512
39.20.3102
39.28.3532
39.28.3502
39.15.3692
39.28.3522
39.15.3682
39.15.3712
39.15.3772
39.15.3762
39.15.3752
39.15.3792
39.15.3782
39.28.3462
39.38.1052
39.28.6082

39.21.1172
39.20.3182
39.21.2002
39.21.2012
39.20.8222
39.20.3172
39.20.5152
39.28.3442
39.28.3432
39.28.5742
39.39.1522
39.39.1072
39.41.8092
39.41.0982
39.73.0622

39.80.2852
39.80.2942
9.81.2712
39.80.2702
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Cucchiaio tavola
Forchetta tavola
Coltello tavola
Cucchiaio frutta
Forchetta frutta
Coltello frutta
Cucchiaino caffe-te
Mestolo

Cucchiaio legumi
Forchetta legumi
Cucchiaio insalata plex
Forchetta insalata plex
Forchetta pesce
Coltello pesce
Forchetta pesce servire
Coltello pesce servire
Coltello bistecca
Coltello burro

Coltello formaggio
Coltello grana

Coltello panettone
Coltello trinciare
Forchetta trinciare
Coppino salsa
Cucchiaio/forchetta
spaghetti

Cucchiaio macedonia
Cucchiaio bibita
Cucchiaino gelato
Cucchiaino moka
Cucchiaio brodo
Cucchiaio risotto
Cucchiaio crema
Forchetta aragosta
Forchetta lato tagliente
Forchetta ostrica
Molla asparagi

Molla spaghetti

Pala lasagne

Pala torta

Pinza aragosta

Posto tavola 5 pezzi
Posto tavola 6 pezzi
Set tavola 24 pezzi

Set tavola 77 pezzi

Table spoon
Table fork

Table knife
Dessert spoon
Dessert fork
Dessert knife

Tea spoon

Ladle

Serving spoon
Serving fork
Salad spoon (plex. ends)
Salad fork (plex. ends)
Fish fork

Fish knife

Fish serving fork
Fish serving knife
Steak knife
Butter knife
Cheese knife
Parmesan knife
Bread knife
Carving knife
Carving fork
Sauce ladle
Spaghetti
spoon/fork
Fruit-salad spoon
Long drink spoon
lce-cream spoon
Coffee spoon

Round soup spoon

Rice/potato serving spoon

Cream spoon
Lobster fork
Pastry fork
Oyster fork
Asparagus tongs
Spaghetti tongs
Lasagne server
Cake server

Lobster pliers

5-piece American set
6-piece table set
24-piece set

77-plece set

cm

21
21
25
17,5
17,5
21
13
31
26
26
24
24
18
21
22
29
21,5

29.20.0292
29.28.0242
29.15.0272
29.20.0322
29.28.0232
29.15.0262
29.21.0082
29.38.0082
29.20.0262
29.28.0222
29.20.0312
29.28.0252
29.28.0312
29.15.0312
29.28.0302
29.15.0322
29.15.0302
29.15.0412
29.15.0342
29.15.0392
29.15.0402
29.15.0352
29.28.0272
29.38.0072
29.28.9362

29.21.8002
29.20.0242
29.21.2352
29.21.0072
29.20.7262
29.20.0272
29.20.7802
29.28.9302
29.28.0292
29.28.9352
29.39.4072
29.39.0022
29.41.8022
29.41.0092
29.73.0062

9.81.2672
29.80.2412
9.81.2722
29.80.0722

Cucchiaio tavola
Forchetta tavola
Coltello tavola
Cucchiaio frutta
Forchetta frutta
Coltello frutta
Cucchiaino caffe-te
Mestolo

Cucchiaio legumi
Forchetta legumi
Cucchiaio insalata plex
Forchetta insalata plex
Forchetta pesce
Coltello pesce
Forchetta pesce servire
Coltello pesce servire
Coltello bistecca
Coltello burro

Coltello formaggio
Coltello grana

Coltello panettone
Coltello trinciare
Forchetta trinciare
Coppino salsa
Cucchiaio/forchetta
spaghetti

Cucchiaio macedonia
Cucchiaio bibita
Cucchiaino gelato
Cucchiaino moka
Cucchiaio brodo
Cucchiaio risotto
Cucchiaio crema
Forchetta aragosta
Forchetta lato tagliente
Forchetta ostrica
Molla asparagi

Molla spaghetti

Pala lasagne

Pala torta

Pinza aragosta

Posto tavola 5 pezzi
Posto tavola 6 pezzi
Set tavola 24 pezzi

Set tavola 77 pezzi

Table spoon
Table fork

Table knife
Dessert spoon
Dessert fork
Dessert knife

Tea spoon

Ladle

Serving spoon
Serving fork
Salad spoon (plex. ends)
Salad fork (plex. ends)
Fish fork

Fish knife

Fish serving fork
Fish serving knife
Steak knife
Butter knife
Cheese knife
Parmesan knife
Bread knife
Carving knife
Carving fork
Sauce ladle
Spaghetti
spoon/fork
Fruit-salad spoon
Long drink spoon
Ice-cream spoon
Coffee spoon

Round soup spoon

Rice/potato serving spoon

Cream spoon
Lobster fork
Pastry fork
Oyster fork
Asparagus tongs
Spaghetti tongs
Lasagne server
Cake server

Lobster pliers

5-piece American set
6-piece table set
24-piece set

77-piece set

C

3

21
21
25
17,5
17,5
21
13
31
26
26
24
24
18
21
22
29
21,5
17
21
15
29
27
23
15
30

14,5
12,5
26
26
25
27
22

AUGUST
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9.20.0072
9.28.0162
9.15.0112
9.20.0132
9.28.0192
9.15.0142
9.21.0222
9.38.0032
9.20.0092
9.28.0222
9.15.0172
9.28.0252
9.15.0202
9.28.0282
9.15.0232
9.15.2312
9.15.0462
9.15.0412
9.15.0362
9.15.0262
9.73.0522
9.38.2032
9.20.1322

9.21.3522
9.21.0482
9.21.0492
9.21.0472
9.20.0312
9.20.0182
9.20.2992
9.28.3852
9.28.0312
9.28.2902
9.39.2522
9.39.0652
9.42.0342
9.44.0052
9.73.0362

9.81.2152
9.81.2422
9.81.2732
9.80.0122
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Cucchiaio tavola
Forchetta tavola
Coltello tavola
Cucchiaio frutta
Forchetta frutta
Coltello frutta
Cucchiaino caffe
Mestolo

Cucchiaio legumi
Forchetta legumi
Posate insalata plex
Forchetta pesce
Coltello pesce
Forchetta pesce servire
Coltello pesce servire
Coltello bistecca
Coltello burro
Coltello formaggio
Coltello grana
Coltello panettone
Posate trinciare
Coppino salsa
Cucchiaio/forchetta
spaghetti

Cucchiaio macedonia
Cucchiaio bibita
Cucchiaino gelato
Cucchiaino te
Cucchiaio brodo
Cucchiaio risotto
Cucchiaio crema
Forchetta aragosta
Forchetta lato tagliente
Forchetta ostrica
Molla asparagi

Molla spaghetti

Pala lasagne

Pala torta

Pinza aragosta

Posto tavola 5 pezzi
Posto tavola 6 pezzi
Set tavola 24 pezzi

Set tavola 77 pezzi

Table spoon
Table fork

Table knife
Dessert spoon
Dessert fork
Dessert knife
Coffee spoon
Ladle

Serving spoon
Serving fork
Salad set (plex. ends)
Fish fork

Fish knife

Fish serving fork
Fish serving knife
Steak knife
Butter knife
Cheese knife
Parmesan knife
Bread knife
Carving set
Sauce ladle
Spaghetti
spoon/fork
Fruit-salad spoon
Long drink spoon
lce-cream spoon
Tea spoon

Round soup spoon
Rice/potato serving spoon
Cream spoon
Lobster fork
Pastry fork

Oyster fork
Asparagus tongs
Spaghetti tongs
Lasagne server
Cake server

Lobster pliers

5-piece American set
6-piece table set
24-piece set

77-plece set

cm
20,5
21
25
17,5
17,5
22
1
30
25
25
24
21
17,5
24,5
27
21,5
16
21
15,5

25,5

24,5
27
22

SA

29.20.0342
29.28.0382
29.15.0442
29.20.0332
29.28.0362
29.15.0432
29.21.0092
29.38.0092
29.20.0362
29.28.0352
29.20.0372
29.28.0372
29.28.0322
29.15.0492
29.28.0332
29.15.0512
29.15.8142
29.15.0422
29.15.0482
29.15.0502
29.15.0452
29.15.0462
29.28.0412
29.38.0102
29.28.9332

29.20.7792
29.20.0402

29.21.2362
29.21.0102
29.20.7732
29.20.0382
29.20.7722
29.28.9382
29.28.0342
29.28.9392
29.39.4062
29.39.0032
29.41.2592
29.41.0102
29.73.0102

29.80.2372
29.80.2422
9.81.2742
29.80.0872

Cucchiaio tavola
Forchetta tavola
Coltello tavola
Cucchiaio frutta
Forchetta frutta
Coltello frutta
Cucchiaino caffe-te
Mestolo

Cucchiaio legumi
Forchetta legumi
Cucchiaio insalata plex
Forchetta insalata plex
Forchetta pesce
Coltello pesce
Forchetta pesce servire
Coltello pesce servire
Coltello bistecca
Coltello burro
Coltello formaggio
Coltello grana
Coltello panettone
Coltello trinciare
Forchetta trinciare
Coppino salsa
Cucchiaio/forchetta
spaghetti

Cucchiaio macedonia
Cucchiaio bibita
manico torciglione
Cucchiaino gelato
Cucchiaino moka
Cucchiaio brodo
Cucchiaio risotto
Cucchiaio crema
Forchetta aragosta
Forchetta lato tagliente
Forchetta ostrica
Molla asparagi

Molla spaghetti

Pala lasagne

Pala torta

Pinza aragosta

Posto tavola 5 pezzi
Posto tavola 6 pezzi
Set tavola 24 pezzi

Set tavola 77 pezzi

Table spoon
Table fork

Table knife
Dessert spoon
Dessert fork
Dessert knife

Tea spoon

Ladle

Serving spoon
Serving fork
Salad spoon (plex. ends)
Salad fork (plex. ends)
Fish fork

Fish knife

Fish serving fork
Fish serving knife
Steak knife
Butter knife
Cheese knife
Parmesan knife
Bread knife
Carving knife
Carving fork
Sauce ladle
Spaghetti
spoon/fork
Fruit-salad spoon
Long drink spoon
w/twisted handle
lce-cream spoon
Coffee spoon
Round soup spoon
Rice/potato serving spoon
Cream spoon
Lobster fork
Pastry fork

Oyster fork
Asparagus tongs
Spaghetti tongs
Lasagne server
Cake server

Lobster pliers

5-piece American set
6-piece table set
24-piece set

77-piece set

cm

21
21
25
17,5
17,5
21
13
31
26
26

24
18
21
22
29
21,5
17
21
15
29
27
23
15
30

15
19

14,5
12,5
26
26
25
27
22

SOSTON
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39.20.0992
39.28.1262
39.15.1492
39.20.0972
39.28.1292
39.15.1432
39.21.0742
39.38.0432
39.20.0942
39.28.1212
39.20.0952
39.28.1302
39.28.1222
39.15.1482
39.28.1372
39.15.1402
39.15.1442
39.15.1382
39.15.1372
39.15.1322
39.15.1342
39.15.1422
39.28.1252
39.38.0372
39.28.5982

39.21.0702
39.20.1012
39.20.1022
39.21.0762
39.20.5102
39.20.0982
39.20.5282
39.28.1392
39.28.1202
39.28.1312
39.39.0392
39.39.0422
39.41.1482
39.41.0342
39.73.0242

39.80.2882
39.80.2952
9.81.2752
39.80.8602
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Cucchiaio tavola
Forchetta tavola
Coltello tavola
Cucchiaio frutta
Forchetta frutta
Coltello frutta
Cucchiaino caffe-te
Mestolo

Cucchiaio legumi
Forchetta legumi
Cucchiaio insalata plex
Forchetta insalata plex
Forchetta pesce
Coltello pesce
Forchetta pesce servire
Coltello pesce servire
Coltello bistecca
Coltello burro

Coltello formaggio
Coltello grana

Coltello panettone
Coltello trinciare
Forchetta trinciare
Coppino salsa
Cucchiaio/forchetta
spaghetti

Cucchiaio macedonia
Cucchiaio bibita
Cucchiaino gelato
Cucchiaino moka
Cucchiaio brodo
Cucchiaio risotto
Cucchiaio crema
Forchetta aragosta
Forchetta lato tagliente
Forchetta ostrica
Molla asparagi

Molla spaghetti

Pala lasagne

Pala torta

Pinza aragosta

Posto tavola 5 pezzi
Posto tavola 6 pezzi
Set tavola 24 pezzi

Set tavola 77 pezzi

Table spoon
Table fork

Table knife
Dessert spoon
Dessert fork
Dessert knife

Tea spoon

Ladle

Serving spoon
Serving fork
Salad spoon (plex. ends)
Salad fork (plex. ends)
Fish fork

Fish knife

Fish serving fork
Fish serving knife
Steak knife
Butter knife
Cheese knife
Parmesan knife
Bread knife
Carving knife
Carving fork
Sauce ladle
Spaghetti
spoon/fork
Fruit-salad spoon
Long drink spoon
lce-cream spoon
Coffee spoon

Round soup spoon

Rice/potato serving spoon

Cream spoon
Lobster fork
Pastry fork
Oyster fork
Asparagus tongs
Spaghetti tongs
Lasagne server
Cake server

Lobster pliers

5-piece American set
6-piece table set
24-piece set

77-piece set

cm

21
21
25
17,5
17,5
21

— L LINI

9.20.3792
9.28.3872
9.15.5272
9.28.3882
9.15.5282
9.21.1502
9.38.0742
9.20.3822
9.28.3892
9.15.5342
9.28.3912
9.15.5292
9.28.3922
9.15.5302
9.15.5312
9.15.5322
9.15.5332
9.91.0202
9.20.4382
9.21.1492

9.81.2432
9.81.2762
9.81.1062

Cucchiaio tavola
Forchetta tavola
Coltello tavola
Forchetta frutta
Coltello frutta
Cucchiaino caffe
Mestolo

Cucchiaio legumi
Forchetta legumi
Posate insalata plex
Forchetta pesce
Coltello pesce
Forchetta pesce servire
Coltello pesce servire
Coltello formaggio
Coltello grana
Coltello panettone
Posate trinciare
Cucchiaio crema

Cucchiaino te

Posto tavola 6 pezzi
Set tavola 24 pezzi

Set tavola 77 pezzi

Table spoon
Table fork

Table knife
Dessert fork
Dessert knife
Coffee spoon
Ladle

Serving spoon
Serving fork
Salad set (plex. ends)
Fish fork

Fish knife

Fish serving fork
Fish serving knife
Cheese knife
Parmesan knife
Bread knife
Carving set
Cream spoon

Tea spoon

6-piece table set
24-piece set

77-plece set

cm

20
20
24
16,5
20
"
30,5
24
24

17
20,5
24
26
21
14,5
28
22,5
18
12,5

DOLC
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9.20.0032
9.28.0082
9.15.0042
9.20.0052
9.28.0092
9.15.0052
9.21.0202
9.38.0012
9.20.0042
9.28.0102
9.15.0062
9.28.0112
9.15.0072
9.28.0132
9.15.0082
9.15.2222
9.15.0482
9.15.0432
9.15.0382
9.15.0092
9.73.0132
9.38.2062
9.20.2382

9.21.0252
9.21.0612
9.21.0622
9.21.0332
9.20.1872
9.20.0202
9.20.2842
9.28.3492
9.28.0122
9.28.0422
9.39.2582
9.39.0682
9.39.0362
9.39.1582
9.42.0402
9.44.0032
9.73.0332

9.81.2142
9.81.2442
9.81.2772
9.80.0102

Cucchiaio tavola
Forchetta tavola
Coltello tavola
Cucchiaio frutta
Forchetta frutta
Coltello frutta
Cucchiaino caffe
Mestolo

Cucchiaio legumi
Forchetta legumi
Posata insalata plex
Forchetta pesce
Coltello pesce
Forchetta pesce servire
Coltello pesce servire
Coltello bistecca
Coltello burro
Coltello formaggio
Coltello grana
Coltello panettone
Posate trinciare
Coppino salsa
Cucchiaio/forchetta
spaghetti

Cucchiaio macedonia
Cucchiaio bibita
Cucchiaino gelato
Cucchiaino te
Cucchiaio brodo
Cucchiaio risotto
Cucchiaio crema
Forchetta aragosta
Forchetta lato tagliente
Forchetta ostrica
Molla asparagi

Molla spaghetti

Molla pane

Molla paste

Pala lasagne

Pala torta

Pinza aragosta

Posto tavola 5 pezzi
Posto tavola 6 pezzi
Set tavola 24 pezzi

Set tavola 77 pezzi

Table spoon
Table fork

Table knife
Dessert spoon
Dessert fork
Dessert knife
Coffee spoon
Ladle

Serving spoon
Serving fork
Salad set (plex. ends)
Fish fork

Fish knife

Fish serving fork
Fish serving knife
Steak knife
Butter knife
Cheese knife
Parmesan knife
Bread knife
Carving set
Sauce ladle
Spaghetti
spoon/fork
Fruit-salad spoon
Long drink spoon
lce-cream spoon
Tea spoon

Round soup spoon
Rice/potato serving spoon
Cream spoon
Lobster fork
Pastry fork
Oyster fork
Asparagus tongs
Spaghetti tongs
Bread tongs
Pastry tongs
Lasagne server
Cake server

Lobster pliers

5-piece American set
6-piece table set
24-piece set

77-plece set

- GIORGIO |

20,5
21
25
17,5
17,5
22
11
30
25
25
24
21
17,5
24,5
27
21,5
16
21
15,5
29
27
15
30

15
18,5
11
12,5

9.20.0062
9.28.0152
9.15.0102
9.20.0122
9.28.0182
9.15.0132
9.21.0212
9.38.0022
9.20.0102
9.28.0212
9.15.0162
9.28.0242
9.15.0192
9.28.0272
9.15.0222
9.15.2372
9.15.0472
9.15.0422
9.15.0372
9.15.0252
9.73.0722
9.38.2052
9.20.1482

9.21.3542
9.21.1192
9.21.1042
9.21.2042
9.20.1732
9.20.0192
9.20.2902
9.28.2852
9.28.0302
9.28.2842
9.39.2542
9.39.2042
9.42.0362
9.44.0042
9.73.0382

9.81.2132
9.81.2452
9.81.2782
9.80.0112

Cucchiaio tavola
Forchetta tavola
Coltello tavola
Cucchiaio frutta
Forchetta frutta
Coltello frutta
Cucchiaino caffe
Mestolo

Cucchiaio legumi
Forchetta legumi
Posate insalata plex
Forchetta pesce
Coltello pesce
Forchetta pesce servire
Coltello pesce servire
Coltello bistecca
Coltello burro
Coltello formaggio
Coltello grana
Coltello panettone
Posate trinciare
Coppino salsa
Cucchiaio/forchetta
spaghetti

Cucchiaio macedonia
Cucchiaio bibita
Cucchiaino gelato
Cucchiaino te
Cucchiaio brodo
Cucchiaio risotto
Cucchiaio crema
Forchetta aragosta
Forchetta lato tagliente
Forchetta ostrica
Molla asparagi

Molla spaghetti

Pala lasagne

Pala torta

Pinza aragosta

Posto tavola 5 pezzi
Posto tavola 6 pezzi
Set tavola 24 pezzi

Set tavola 77 pezzi

Table spoon
Table fork

Table knife
Dessert spoon
Dessert fork
Dessert knife
Coffee spoon
Ladle

Serving spoon
Serving fork
Salad set (plex. ends)
Fish fork

Fish knife

Fish serving fork
Fish serving knife
Steak knife
Butter knife
Cheese knife
Parmesan knife
Bread knife
Carving set
Sauce ladle
Spaghetti
spoon/fork
Fruit-salad spoon
Long drink spoon
Ice-cream spoon
Tea spoon

Round soup spoon
Rice/potato serving spoon
Cream spoon
Lobster fork
Pastry fork

Oyster fork
Asparagus tongs
Spaghetti tongs
Lasagne server
Cake server

Lobster pliers

5-piece American set
6-piece table set
24-piece set

77-piece set

cm

20,5
21
25
17,5
17,5
22
11
30
25
25
24
21
17,5
24,5
27
21,5
16
21
15,5
29
27
15
30

15
18,5

12,5

25,5
25
24,5
27
22

POSATE/CUTLERY

IMP

RO

33



39.20.0832
39.28.1082
39.15.1242
39.20.0802
39.28.1072
39.15.1162
39.21.0552
39.38.0312
39.20.0812
39.28.1042
39.20.0882
39.28.1002
39.28.1062
39.15.1212
39.28.1032
39.15.1222
39.15.1232
39.15.1302
39.15.1172
39.15.1152
39.15.1282
39.15.1192
39.28.1052
39.38.0342
39.28.5972

39.21.0582
39.20.0932
39.20.0912
39.21.0612
39.20.5262
39.20.0872
39.20.5292
39.28.1132
39.28.1102
39.28.1152
39.39.0372
39.39.0362
39.41.1492
39.41.0332
39.73.0232

9.81.2682
39.80.2962
9.81.2792
39.80.0802

34 GREGIIO

Cucchiaio tavola
Forchetta tavola
Coltello tavola
Cucchiaio frutta
Forchetta frutta
Coltello frutta
Cucchiaino caffe-te
Mestolo

Cucchiaio legumi
Forchetta legumi
Cucchiaio insalata plex
Forchetta insalata plex
Forchetta pesce
Coltello pesce
Forchetta pesce servire
Coltello pesce servire
Coltello bistecca
Coltello burro

Coltello formaggio
Coltello grana

Coltello panettone
Coltello trinciare
Forchetta trinciare
Coppino salsa
Cucchiaio/forchetta
spaghetti

Cucchiaio macedonia
Cucchiaio bibita
Cucchiaino gelato
Cucchiaino moka
Cucchiaio brodo
Cucchiaio risotto
Cucchiaio crema
Forchetta aragosta
Forchetta lato tagliente
Forchetta ostrica
Molla asparagi

Molla spaghetti

Pala lasagne

Pala torta

Pinza aragosta

Posto tavola 5 pezzi
Posto tavola 6 pezzi
Set tavola 24 pezzi

Set tavola 77 pezzi

Table spoon

Table fork

Table knife
Dessert spoon
Dessert fork
Dessert knife

Tea spoon

Ladle

Serving spoon
Serving fork

Salad spoon (plex. ends)
Salad fork (plex. ends)
Fish fork

Fish knife

Fish serving fork
Fish serving knife
Steak knife

Butter knife
Cheese knife
Parmesan knife
Bread knife
Carving knife
Carving fork
Sauce ladle
Spaghetti
spoon/fork
Fruit-salad spoon
Long drink spoon
lce-cream spoon
Coffee spoon
Round soup spoon
Rice/potato serving spoon
Cream spoon
Lobster fork
Pastry fork

Oyster fork
Asparagus tongs
Spaghetti tongs
Lasagne server
Cake server

Lobster pliers

5-piece American set
6-piece table set
24-piece set

77-plece set

cm

21
21
25
17,5
17,5

21,5

14,5
12,5
26
26
25
27
22

LUIGI XTIV

9.20.0492
9.28.0802
9.15.0992
9.20.0502
9.28.0812
9.15.1002
9.21.0752
9.38.0272
9.20.1052
9.28.1052
9.15.2382
9.28.1552
9.15.1552
9.28.4552
9.15.4552
9.15.2342
9.15.0982
9.15.3552
9.15.3052
9.15.2052
9.73.0532
9.38.1552
9.20.1492

9.21.3552
9.21.1182
9.21.1052
9.21.0742
9.20.1822
9.20.2552
9.20.2882
9.28.2822
9.28.0822
9.28.2832
9.39.2552
9.39.0712
9.42.0372
9.44.0122
9.73.0392

9.81.2162
9.81.2462
9.81.2802
9.80.0652

Cucchiaio tavola
Forchetta tavola
Coltello tavola
Cucchiaio frutta
Forchetta frutta
Coltello frutta
Cucchiaino caffe
Mestolo

Cucchiaio legumi
Forchetta legumi
Posata insalata plex
Forchetta pesce
Coltello pesce
Forchetta pesce servire
Coltello pesce servire
Coltello bistecca
Coltello burro
Coltello formaggio
Coltello grana
Coltello panettone
Posate trinciare
Coppino salsa
Cucchiaio/forchetta
spaghetti

Cucchiaio macedonia
Cucchiaio bibita
Cucchiaino gelato
Cucchiaino te
Cucchiaio brodo
Cucchiaio risotto
Cucchiaio crema
Forchetta aragosta
Forchetta lato tagliente
Forchetta ostrica
Molla asparagi

Molla spaghetti

Pala lasagne

Pala torta

Pinza aragosta

Posto tavola 5 pezzi
Posto tavola 6 pezzi
Set tavola 24 pezzi

Set tavola 77 pezzi

Table spoon
Table fork

Table knife
Dessert spoon
Dessert fork
Dessert knife
Coffee spoon
Ladle

Serving spoon
Serving fork
Salad set (plex. ends)
Fish fork

Fish knife

Fish serving fork
Fish serving knife
Steak knife
Butter knife
Cheese knife
Parmesan knife
Bread knife
Carving set
Sauce ladle
Spaghetti
spoon/fork
Fruit-salad spoon
Long drink spoon
Ice cream spoon
Tea spoon

Round soup spoon
Rice/potato serving spoon
Cream spoon
Lobster fork
Pastry fork

Oyster fork
Asparagus tongs
Spaghetti tongs
Lasagne server
Cake server

Lobster pliers

5-piece American set
6-piece table set
24-piece set

77-piece set

cm

20,5
21
25
17,5
17,5
22

LUIGI XV

GREGIO 35
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39.20.2002
39.28.2192
39.15.2322
39.20.1932
39.28.2212
39.15.2452
39.21.0972
39.38.0692
39.20.1942
39.28.2232
39.20.1882
39.28.2322
39.28.2222
39.15.2552
39.28.2282
39.15.2472
39.15.2462
39.15.2352
39.15.2522
39.15.2392
39.15.2332
39.15.2372
39.28.2242
39.38.0672
39.28.2312

39.21.0982
39.20.1912

39.21.1872
39.21.1882
39.20.5272
39.20.1972
39.20.5302
39.28.6062
39.28.2262
39.28.6072
39.39.8172
39.39.0682
39.41.1502
39.41.0622
39.73.0392

39.80.2892
39.80.2982
9.81.2812
39.80.0312

36 GREGIIO

Cucchiaio tavola
Forchetta tavola
Coltello tavola
Cucchiaio frutta
Forchetta frutta
Coltello frutta
Cucchiaino caffe-te
Mestolo

Cucchiaio legumi
Forchetta legumi
Cucchiaio insalata plex
Forchetta insalata plex
Forchetta pesce
Coltello pesce
Forchetta pesce servire
Coltello pesce servire
Coltello bistecca
Coltello burro
Coltello formaggio
Coltello grana
Coltello panettone
Coltello trinciare
Forchetta trinciare
Coppino salsa
Cucchiaio/forchetta
spaghetti

Cucchiaio macedonia
Cucchiaio bibita
manico torciglione
Cucchiaino gelato
Cucchiaino moka
Cucchiaio brodo
Cucchiaio risotto
Cucchiaio crema
Forchetta aragosta
Forchetta lato tagliente
Forchetta ostrica
Molla asparagi

Molla spaghetti

Pala lasagne

Pala torta

Pinza aragosta

Posto tavola 5 pezzi
Posto tavola 6 pezzi
Set tavola 24 pezzi

Set tavola 77 pezzi

Table spoon
Table fork

Table knife
Dessert spoon
Dessert fork
Dessert knife

Tea spoon

Ladle

Serving spoon
Serving fork
Salad spoon (plex. ends)
Salad fork (plex. ends)
Fish fork

Fish knife

Fish serving fork
Fish serving knife
Steak knife
Butter knife
Cheese knife
Parmesan knife
Bread knife
Carving knife
Carving fork
Sauce ladle
Spaghetti
spoon/fork
Fruit-salad spoon
Long drink spoon
w/twisted handle
Ice-cream spoon
Coffee spoon
Round soup spoon
Rice/potato serving spoon
Cream spoon
Lobster fork
Pastry fork

Oyster fork
Asparagus tongs
Spaghetti tongs
Lasagne server
Cake server

Lobster pliers

5-piece American set
6-piece table set
24-piece set

77-piece set

cm

21
21
25
17,5
17,5
21
13
31
26
26
24
24
18
21
22
29
21,5
17
21
15
29
27
23
15
30

15
19

14,5
12,5
26
26
25
27
22

RIDIANI

9.20.4562
9.28.5292
9.15.6152
9.20.4572
9.28.5302
9.15.6162
9.21.2902
9.38.0902
9.20.4582
9.28.5312
9.20.4592
9.28.5322
9.28.5332
9.15.6172
9.28.5342
9.15.6182
9.15.6192
9.15.6202
9.15.6212
9.15.6222
9.15.6232
9.15.6242
9.28.5352
9.38.0912
9.28.5362

9.21.2912
9.20.4602
9.20.4612
9.21.2922
9.20.4622
9.20.4632
9.20.4642
9.28.5372
9.28.5382
9.28.5392
9.39.0502
9.39.0752
9.41.0752
9.41.0762
9.73.0862

9.81.4772
9.81.4782
9.81.4792
9.81.4802

Cucchiaio tavola
Forchetta tavola
Coltello tavola
Cucchiaio frutta
Forchetta frutta
Coltello frutta
Cucchiaino caffe-te
Mestolo

Cucchiaio legumi
Forchetta legumi
Cucchiaio insalata plex
Forchetta insalata plex
Forchetta pesce
Coltello pesce
Forchetta pesce servire
Coltello pesce servire
Coltello bistecca
Coltello burro

Coltello formaggio
Coltello grana

Coltello panettone
Coltello trinciare
Forchetta trinciare
Coppino salsa
Cucchiaio/forchetta
spaghetti

Cucchiaino macedonia
Cucchiaio bibita
Cucchiaino gelato
Cucchiaino moka
Cucchiaio brodo
Cucchiaio risotto
Cucchiaio crema
Forchetta aragosta
Forchetta lato tagliente
Forchetta ostrica

Molla asparagi

Molla spaghetti

Pala lasagne

Pala torta

Pinza aragosta

Posto tavola 5 pezzi
Posto tavola 6 pezzi
Posto tavola 24 pezzi

Posto tavola 77 pezzi

Table spoon

Table fork

Table knife
Dessert spoon
Dessert fork
Dessert knife

Tea spoon

Ladle

Serving spoon
Serving fork

Salad spoon (plex. ends)
Salad fork (plex. ends)
Fish fork

Fish knife

Fish serving fork
Fish serving knife
Steak knife

Butter knife
Cheese knife
Parmesan knife
Bread knife
Carving knife
Carving fork
Sauce ladle
Spaghetti
spoon/fork
Fruit-salad spoon
Long drink spoon
Ice cream spoon
Coffee spoon
Round soup spoon
Rice/potato serving spoon
Cream spoon
Lobster fork
Pastry fork

Oyster fork
Asparagus tongs
Spaghetti tongs
Lasagne server
Cake server

Lobster pliers

5-piece American set
6-piece table set
24-piece set

77-plece set

- MART

21
21
25
17,5
17,5
21
13
31
26
26
24
24
18
21
22
29
21,5
17
21
15
29
27
23
15
30

14,5
12,5
26
26
25
27
22
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29.20.1272
29.28.1512
29.15.1522
29.20.1352
29.28.1522
29.15.1462
29.21.0432
29.38.0392
29.20.1282
29.28.1562
29.20.1322
29.28.1622
29.28.1572
29.15.1492
29.28.1632
29.15.1512
29.15.8322
29.15.1582
29.15.1552
29.15.1572
29.15.1502
29.15.1472
29.28.1592
29.38.0382
29.28.2792

29.21.0402
29.20.1252
29.21.0422
29.21.0412
29.20.1302
29.20.1372
29.20.7932
29.28.1472
29.28.1552
29.28.1542
29.39.0482
29.39.0502
29.41.8042
29.41.0432
29.73.0912

29.80.2462
29.80.2342
29.80.2472
29.80.1062

38 GREGIIO

Cucchiaio tavola
Forchetta tavola
Coltello tavola
Cucchiaio frutta
Forchetta frutta
Coltello frutta
Cucchiaino caffe-te'
Mestolo

Cucchiaio legumi
Forchetta legumi
Cucchiaio insalata plex
Forchetta insalata plex
Forchetta pesce
Coltello pesce
Forchetta pesce servire
Coltello pesce servire
Coltello bistecca
Coltello burro

Coltello formaggio
Coltello grana

Coltello panettone
Coltello trinciare
Forchetta trinciare
Coppino salsa
Cucchiaio/forchetta
spaghetti

Cucchiaio macedonia
Cucchiaio bibita
Cucchiaino gelato
Cucchiaino moka
Cucchiaio brodo
Cucchiaio risotto
Cucchiaio crema
Forchetta aragosta
Forchetta lato tagliente
Forchetta ostrica
Molla asparagi

Molla spaghetti

Pala lasagne

Pala torta

Pinza aragosta

Posto tavola 5 pezzi
Posto tavola 6 pezzi
Set tavola 24 pezzi

Set tavola 77 pezzi

Table spoon

Table fork

Table knife
Dessert spoon
Dessert fork
Dessert knife

Tea spoon

Ladle

Serving spoon
Serving fork

Salad spoon (plex. ends)
Salad fork (plex. ends)
Fish fork

Fish knife

Fish serving fork
Fish serving knife
Steak knife

Butter knife
Cheese knife
Parmesan knife
Bread knife
Carving knife
Carving fork
Sauce ladle
Spaghetti
Spoon/fork
Fruit-salad spoon
Long drink spoon
Ice cream spoon
Coffee spoon
Round soup spoon
Rice/potato serving spoon
Cream spoon
Lobster fork
Pastry fork

Oyster fork
Asparagus tongs
Spaghetti tongs
Lasagne server
Cake server

Lobster pliers

5-piece American set
6-piece table set
24-piece set

77-plece set

cm

21
21
25
17,5
17,5
22
13
31
26
26

24
18
21
22
29
21,5
17
21
15
29
27
23
15
30

15
19
13
11
17

18
20
14,5
12,5
26
26
25
27
22

MODIGLIANI

39.20.0302
39.28.0372
39.15.0392
39.20.0382
39.28.0432
39.15.0512
39.21.0172
39.38.0092
39.20.0242
39.28.0352
39.20.0252
39.28.0452
39.28.0292
39.15.0372
39.28.0442
39.15.0462
39.15.0582
39.15.0572
39.15.0492
39.15.0592
39.15.0502
39.15.0532
39.28.0282
39.38.0132
39.28.0392

39.21.0212
39.20.0292
39.20.0332
39.21.0232
39.20.5062
39.20.0372
39.20.5252
39.28.0482
39.28.0382
39.28.0492
39.39.0142
39.39.0162
39.41.1512
39.41.0122
39.73.0082

39.80.2862
39.80.2972
9.81.2822
39.80.0122

Cucchiaio tavola
Forchetta tavola
Coltello tavola
Cucchiaio frutta
Forchetta frutta
Coltello frutta
Cucchiaino caffe-te
Mestolo

Cucchiaio legumi
Forchetta legumi
Cucchiaio insalata plex
Forchetta insalata plex
Forchetta pesce
Coltello pesce
Forchetta pesce servire
Coltello pesce servire
Coltello bistecca
Coltello burro

Coltello formaggio
Coltello grana

Coltello panettone
Coltello trinciare
Forchetta trinciare
Coppino salsa
Cucchiaio/forchetta
spaghetti

Cucchiaio macedonia
Cucchiaio bibita
Cucchiaino gelato
Cucchiaino moka
Cucchiaio brodo
Cucchiaio risotto
Cucchiaio crema
Forchetta aragosta
Forchetta lato tagliente
Forchetta ostrica
Molla asparagi

Molla spaghetti

Pala lasagne

Pala torta

Pinza aragosta

Posto tavola 5 pezzi
Posto tavola 6 pezzi
Set tavola 24 pezzi

Set tavola 77 pezzi

Table spoon

Table fork

Table knife
Dessert spoon
Dessert fork
Dessert knife

Tea spoon

Ladle

Serving spoon
Serving fork

Salad spoon (plex. ends)
Salad fork (plex. ends)
Fish fork

Fish knife

Fish serving fork
Fish serving knife
Steak knife

Butter knife
Cheese knife
Parmesan knife
Bread knife
Carving knife
Carving fork
Sauce ladle
Spaghetti
spoon/fork
Fruit-salad spoon
Long drink spoon
lce-cream spoon
Coffee spoon
Round soup spoon
Rice/potato serving spoon
Cream spoon
Lobster fork
Pastry fork

Oyster fork
Asparagus tongs
Spaghetti tongs
Lasagne server
Cake server

Lobster pliers

5-piece American set
6-piece table set
24-piece set

77-piece set

C

3

21
21
25
17,5
17,5
21
13
31
26
26
24
24
18
21
22
29
21,5
17
21
15
29
27
23
15
30

14,5
12,5
26
26
25
27
22
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39.20.1132
39.28.1422
39.15.1522
39.20.4692
39.28.1442
39.15.1532
39.20.1092
39.28.1432
39.38.0442
39.21.0792
39.20.1102
39.28.1412
39.38.0452
39.20.5432
39.20.5502
39.28.0632
39.15.6032
39.41.0992

39.80.2902
9.81.2882
39.80.1262

40 GREGIIO

Cucchiaio tavola
Forchetta tavola
Coltello tavola
Cucchiaio frutta
Forchetta frutta
Coltello frutta
Cucchiaio insalata plex
Forchetta insalata plex
Mestolo

Cucchiaio te
Cucchiaio legumi
Forchetta legumi
Coppino salsa
Cucchiaio risotto
Cucchiaio crema
Forchetta trinciare
Coltello trinciare

Pala torta

Posto tavola 6 pezzi
Set tavola 24 pezzi

Set tavola 77 pezzi

Table spoon

Table fork

Table knife

Dessert spoon

Dessert fork

Dessert knife

Salad spoon (plex. ends)
Salad fork (plex. ends)
Ladle

Tea spoon

Serving spoon

Serving fork

Sauce ladle
Rice/potato serving spoon
Cream spoon

Carving fork

Carving knife

Cake server

6-piece table set
24-piece set

77-piece set

cm

21
21
25
17,5
17,5
21
24
24
31
13
26
26
15

18
23
27
27

20O

_T

9.20.0232
9.28.0462
9.15.0512
9.20.0242
9.28.0472
9.15.0522
9.21.0312
9.38.0082
9.20.0252
9.28.0482
9.15.0532
9.28.0492
9.15.0542
9.28.0522
9.15.0592
9.15.2352
9.15.0562
9.15.0582
9.15.0572
9.15.0552
9.73.0312
9.38.2082
9.20.1332

9.21.0322
9.21.0702
9.21.0712
9.21.0692
9.20.1852
9.20.0262
9.20.2862
9.28.3862
9.28.0502
9.28.2802
9.39.2612
9.39.0702
9.42.0422
9.44.0082
9.73.0342

9.81.2122
9.81.2472
9.81.2832
9.80.0372

Cucchiaio tavola
Forchetta tavola
Coltello tavola
Cucchiaio frutta
Forchetta frutta
Coltello frutta
Cucchiaino caffe
Mestolo

Cucchiaio legumi
Forchetta legumi
Posate insalata plex
Forchetta pesce
Coltello pesce
Forchetta pesce servire
Coltello pesce servire
Coltello bistecca
Coltello burro
Coltello formaggio
Coltello grana
Coltello panettone
Posate trinciare
Coppino salsa
Cucchiaio/forchetta
spaghetti

Cucchiaio macedonia
Cucchiaio bibita
Cucchiaino gelato
Cucchiaino te
Cucchiaio brodo
Cucchiaio risotto
Cucchiaio crema
Forchetta aragosta
Forchetta lato tagliente
Forchetta ostrica
Molla asparagi

Molla spaghetti

Pala lasagne

Pala torta

Pinza aragosta

Posto tavola 5 pezzi
Posto tavola 6 pezzi
Set tavola 24 pezzi

Set tavola 77 pezzi

Table spoon
Table fork

Table knife
Dessert spoon
Dessert fork
Dessert knife
Coffee spoon
Ladle

Serving spoon
Serving fork
Salad set (plex. ends)
Fish fork

Fish knife

Fish serving fork
Fish serving knife
Steak knife
Butter knife
Cheese knife
Parmesan knife
Bread knife
Carving set
Sauce ladle
Spaghetti
spoon/fork
Fruit-salad spoon
Long drink spoon
lce-cream spoon
Tea spoon

Round soup spoon
Rice/potato serving spoon
Cream spoon
Lobster fork
Pastry fork

Oyster fork
Asparagus tongs
Spaghetti tongs
Lasagne server
Cake server

Lobster pliers

5-piece American set
6-piece table set
24-piece set

77-piece set

20,5
21
25
17,5
17,5
22
"
30
25
25
24
21
17,5
24,5
27
21,5
16
21
15,5
29
27
15
30

15
18,5
I
12,5
17
27
18
20
14
12
25,5
25
24,5
27
22

AGONALE
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9.20.2182
9.28.1832
9.15.2452
9.20.1902
9.28.1872
9.15.2722
9.21.1142
9.38.0322
9.20.1922
9.28.1882
9.15.2852
9.28.1822
9.15.2732
9.28.1842
9.15.2742
9.15.3182
9.15.2432
9.15.3152
9.15.3162
9.15.3172
9.73.0512
9.38.0372
9.20.2372

9.21.0932
9.20.1932
9.21.1202
9.21.0942
9.20.2302
9.20.2322
9.20.3122
9.28.2952
9.28.2002
9.28.2992
9.39.0332
9.39.0232
9.42.0392
9.44.0142
9.73.0712

9.81.2302
9.80.4392

42 GREGIIO

Cucchiaio tavola
Forchetta tavola
Coltello tavola
Cucchiaio frutta
Forchetta frutta
Coltello frutta
Cucchiaino caffe
Mestolo

Cucchiaio legumi
Forchetta legumi
Posate insalata plex
Forchetta pesce
Coltello pesce
Forchetta pesce servire
Coltello pesce servire
Coltello bistecca
Coltello burro
Coltello formaggio
Coltello grana
Coltello panettone
Posate trinciare
Coppino salsa
Cucchiaio/forchetta
spaghetti

Cucchiaio macedonia
Cucchiaio bibita
Cucchiaino gelato
Cucchiaino te
Cucchiaio brodo
Cucchiaio risotto
Cucchiaio crema
Forchetta aragosta
Forchetta lato tagliente
Forchetta ostrica
Molla asparagi

Molla spaghetti

Pala lasagne

Pala torta

Pinza aragosta

Posto tavola 6 pezzi

Servizio posate 77 pezzi

Table spoon
Table fork

Table knife
Dessert spoon
Dessert fork
Dessert knife
Coffee spoon
Ladle

Serving spoon
Serving fork
Salad set (plex. ends)
fish fork

Fish knife

Fish serving fork
Fish serving knife
Steak knife
Butter knife
Cheese knife
Parmesan knife
Bread knife
Carving set
Sauce ladle
Spaghetti
spoon/fork
Fruit-salad spoon
Long drink spoon
Ice-cream spoon
Tea spoon

Round soup spoon
Rice-potato serving spoon
Cream spoon
Lobster fork
Pastry fork
Oyster fork
Asparagus tongs
Spaghetti tongs
Lasagne server
Cake server

Lobster pliers

6-piece table set

77-piece set

cm

20,5
21
25
17,5
17,5
22
11
30
25
25
24
21
17,5
24,5
27
21,5
16
21
15,5
29
27
15
30

27

25,5
25
24,5
27
22

RLINATO

9.20.0322
9.28.0752
9.15.0712
9.20.0342
9.28.0762
9.15.0722
9.21.0512
9.38.0112
9.20.0332
9.28.0772
9.15.2392
9.28.0782
9.15.0732
9.28.4532
9.15.4532
9.15.2332
9.15.2532
9.15.3532
9.15.3032
9.15.2032
9.73.0322
9.38.2122
9.20.1472

9.21.2532
9.21.0532
9.21.0542
9.21.0522
9.20.1832
9.20.0352
9.20.3002
9.28.0792
9.28.2982
9.39.0662
9.42.0352
9.44.0112
9.73.0372

9.81.2902
9.81.2912
9.81.2922
9.80.0622

Cucchiaio tavola
Forchetta tavola
Coltello tavola
Cucchiaio frutta
Forchetta frutta
Coltello frutta
Cucchiaino caffe
Mestolo
Cucchiaio legumi
Forchetta legumi
Posata insalata plex
Forchetta pesce

Coltello pesce

Forchetta pesce servire

Coltello pesce servire
Coltello bistecca
Coltello burro
Coltello formaggio
Coltello grana
Coltello panettone
Posate trinciare
Coppino salsa
Cucchiaio/forchetta
spaghetti

Cucchiaio macedonia
Cucchiaio bibita
Cucchiaino gelato
Cucchiaino te
Cucchiaio brodo
Cucchiaio risotto

Cucchiaio crema

Forchetta lato tagliente

Forchetta ostrica
Molla spaghetti
Pala lasagne
Pala torta

Pinza aragosta

Posto tavola 5 pezzi
Posto tavola 6 pezzi
Set tavola 24 pezzi

Set tavola 77 pezzi

Table spoon
Table fork

Table knife
Dessert spoon
Dessert fork
Dessert knife
Coffee spoon
Ladle

Serving spoon
Serving fork
Salad set (plex ends)
Fish fork

Fish knife

Fish serving fork
Fish serving knife
Steak knife
Butter knife
Cheese knife
Parmesan knif
Bread knife
Carving set
Sauce ladle
Spaghetti
spoon/fork
Fruit-salad spoon
Long drink spoon
Ice-cream spoon
Tea spoon

Soup spoon
Rice/potato serving spoon
Cream spoon
Pastry fork
Oyster fork
Spaghetti tongs
Lasagne server
Cake server

Lobster pliers

5-piece American set
6-piece table set
24-piece set

77-piece set

cm

20,5
21
25
17,5
17,5
22
11
30
25
25
24
21
17,5
24,5
27
21,5
16
21
15,5
29
27-23,5
15
30

15
18,5
11
12,5
17

18
14
12
25
24,5
27
22

GREGIIO

43



VA

29.20.1852
29.28.2372
29.15.2092
29.20.1862
29.28.2402
29.15.2162
29.21.0632
29.38.0622
29.20.1842
29.28.2302
29.20.1832
29.28.2272
29.28.2382
29.15.2172
29.28.2342
29.15.2112
29.15.8172
29.15.2122
29.15.2152
29.15.2182
29.15.2072
29.15.2082
29.28.2232
29.38.0672
29.28.9242

29.21.0652
29.20.1932
29.21.0612
29.21.0622
29.20.7782
29.20.1922
29.20.7812
29.28.2312
29.28.2392
29.28.2352
29.39.4082
29.39.0842
29.41.0632
29.41.0592
29.73.0812

29.80.2382
29.80.2432
9.81.2852
29.80.0222

44 GREGIIO

Cucchiaio tavola
Forchetta tavola
Coltello tavola
Cucchiaio frutta
Forchetta frutta
Coltello frutta
Cucchiaino caffe-te
Mestolo

Cucchiaio legumi
Forchetta legumi
Cucchiaio insalata plex
Forchetta insalata plex
Forchetta pesce
Coltello pesce
Forchetta pesce servire
Coltello pesce servire
Coltello bistecca
Coltello burro

Coltello formaggio
Coltello grana

Coltello panettone
Coltello trinciare
Forchetta trinciare
Coppino salsa
Cucchiaio/forchetta
spaghetti

Cucchiaio macedonia
Cucchiaio bibita
Cucchiaino gelato
Cucchiaino moka
Cucchiaio brodo
Cucchiaio risotto
Cucchiaio crema
Forchetta aragosta
Forchetta lato tagliente
Forchetta ostrica
Molla asparagi

Molla spaghetti

Pala lasagne

Pala torta

Pinza aragosta

Posto tavola 5 pezzi
Posto tavola 6 pezzi
Set tavola 24 pezzi

Set tavola 77 pezzi

Table spoon
Table fork

Table knife
Dessert spoon
Dessert fork
Dessert knife

Tea spoon

Ladle

Serving spoon
Serving fork
Salad spoon (plex. ends)
Salad fork (plex. ends)
Fish fork

Fish knife

Fish serving fork
Fish serving knife
Steak knife
Butter knife
Cheese knife
Parmesan knife
Bread knife
Carving knife
Carving fork
Sauce ladle
Spaghetti
spoon/fork
Fruit-salad spoon
Long drink spoon
lce-cream spoon
Coffee spoon

Round soup spoon

Rice/potato serving spoon

Cream spoon
Lobster fork
Pastry fork
Oyster fork
Asparagus tongs
Spaghetti tongs
Lasagne server
Cake server

Lobster pliers

5-piece American set
6-piece table set
24-piece set

77-plece set

cm

21
21
25
17,5
17,5
21
13
31
26
26
24
24
18
21
22
29
21,5
17
21
15
29
27
23
15
30

15
19
13
1
17
28
18
20
14,5
12,5
26
26
25
27
22

VIOLON

29.20.6492
29.28.8142
29.15.5862
29.20.6532
29.28.8132
29.15.8292
29.21.2232
29.38.2652
29.20.6522
29.28.8122
29.20.8132
29.28.8792
29.28.8082
29.15.5132
29.28.8072
29.15.5122
29.15.6482
29.15.6492
29.15.5112
29.15.6502
29.15.6512
29.15.5872
29.28.8662
29.38.2672
29.28.9592

29.21.2532
29.20.6482
29.21.2242
29.21.2262
29.20.6512
29.20.6602
29.20.7942
29.28.8112
29.28.8102
29.28.8002
29.39.3692
29.39.3672
29.41.2702
29.41.2282
29.73.0922

29.80.2482
29.80.2492
29.80.2502
29.80.2512

Cucchiaio tavola
Forchetta tavola
Coltello tavola
Cucchiaio frutta
Forchetta frutta
Coltello frutta
Cucchiaino caffe-te'
Mestolo

Cucchiaio legumi
Forchetta legumi
Cucchiaio insalata plex
Forchetta insalata plex
Forchetta pesce
Coltello pesce
Forchetta pesce servire
Coltello pesce servire
Coltello bistecca
Coltello burro

Coltello formaggio
Coltello grana

Coltello panettone
Coltello trinciare
Forchetta trinciare
Coppino salsa
Cucchiaio/forchetta
spaghetti

Cucchiaio macedonia
Cucchiaio bibita
Cucchiaino gelato
Cucchiaino moka
Cucchiaio brodo
Cucchiaio risotto
Cucchiaio crema
Forchetta aragosta
Forchetta lato tagliente
Forchetta ostrica
Molla asparagi

Molla spaghetti

Pala lasagne

Pala torta

Pinza aragosta

Posto tavola 5 pezzi
Posto tavola 6 pezzi
Set tavola 24 pezzi

Set tavola 77 pezzi

Table spoon
Table fork

Table knife
Dessert spoon
Dessert fork
Dessert knife

Tea spoon

Ladle

Serving spoon
Serving fork
Salad spoon (plex. ends)
Salad fork (plex. ends)
Fish fork

Fish knife

Fish serving fork
Fish serving knife
Steak knife
Butter knife
Cheese knife
Parmesan knife
Bread knife
Carving knife
Carving fork
Sauce ladle
Spaghetti
spoon/fork
Fruit-salad spoon
Long drink spoon
Ice cream spoon
Coffee spoon

Round soup spoon

Rice/potato serving spoon

Cream spoon
Lobster fork
Pastry fork
Oyster fork
Asparagus tongs
Spaghetti tongs
Lasagne server
Cake server

Lobster pliers

5-piece American set
6-piece table set
24-piece set

77-plece set

cm

20,5
20
25
17,5
17,5
22
13
31
26
26
24
24
18
21
22
29
21,5
17
21
15
29
27
23
15
30
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POSATE/CUTLERY

29.20.1232
29.28.1362
29.15.1442
29.20.1212
29.28.1452
29.15.1412
29.21.0362
29.38.0372
29.20.1162
29.28.1442
29.20.1122
29.28.1272
29.28.1402
29.15.1452
29.28.1372
29.15.1352
29.15.5942
29.15.1382
29.15.1372
29.15.1432
29.15.1332
29.15.1392
29.28.1302
29.38.0332
29.28.9402

29.21.0382
29.20.1222

29.21.0392
29.21.0372
29.20.7762
29.20.1132
29.20.7702
29.28.1432
29.28.1332
29.28.1392
29.39.0422
29.39.0362
29.41.2612
29.41.0352
29.73.0832

29.81.0012

29.81.0022
9.81.2862

29.80.2262

Cucchiaio tavola
Forchetta tavola
Coltello tavola
Cucchiaio frutta
Forchetta frutta
Coltello frutta
Cucchiaino caffe-te
Mestolo

Cucchiaio legumi
Forchetta legumi
Cucchiaio insalata plex
Forchetta insalata plex
Forchetta pesce
Coltello pesce
Forchetta pesce servire
Coltello pesce servire
Coltello bistecca
Coltello burro
Coltello formaggio
Coltello grana
Coltello panettone
Coltello trinciare
Forchetta trinciare
Coppino salsa
Cucchiaio/forchetta
spaghetti

Cucchiaio macedonia
Cucchiaio bibita
manico torciglione
Cucchiaino gelato
Cucchiaino moka
Cucchiaio brodo
Cucchiaio risotto
Cucchiaio crema
Forchetta aragosta
Forchetta lato tagliente
Forchetta ostrica
Molla asparagi

Molla spaghetti

Pala lasagne

Pala torta

Pinza aragosta

Posto tavola 5 pezzi
Posto tavola 6 pezzi
Set tavola 24 pezzi

Set tavola 77 pezzi

Table spoon
Table fork

Table knife
Dessert spoon
Dessert fork
Dessert knife

Tea spoon

Ladle

Serving spoon
Serving fork
Salad spoon (plex. ends)
Salad fork (plex. ends)
Fish fork

Fish knife

Fish serving fork
Fish serving knife
Steak knife
Butter knife
Cheese knife
Parmesan knife
Bread knife
Carving knife
Carving fork
Sauce ladle
Spaghetti
spoon/fork
Fruit-salad spoon
Long drink spoon
w/twisted handle
lce-cream spoon
Coffee spoon
Round soup spoon
Rice/potato serving spoon
Cream spoon
Lobster fork
Pastry fork
Oyster fork
Asparagus tongs
Spaghetti tongs
Lasagne server
Cake server

Lobster pliers

5-piece American set
6-piece table set
24-piece set

77-plece set

. VECCH
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175
175
21
13
31
26
26
24
24
18
21
22
29
215
17
21
15
29
27
23
15
30

15
19

13
11
17
28
18
20
145
125
26
26
25
27
22

POSATE/CUTLERY
COMPOSIZIONE POSATE Cutlery composition
Cucchiaio tavola Forchetta trinciare
% Table spoon Carving fork

Forchetta tavola
Table fork

Coltello grana
Parmesan knife

Coltello tavola

Coltello formaggio

Table knife Cheese knife

Forchetta frutta Coltello burro
= .

Dessert fork Butter knife

Coltello frutta
Dessert knife

Coltello bistecca
Steak knife

Cucchiaio frutta
Dessert spoon

Cucchiaino gelato
Ice-cream spoon

Cucchiaino medio caffe
Coffee spoon

Cucchiaio brodo
Soup spoon

Cucchiaio crema

Mestolo Cream spoon
Soup ladle Forchetta ostrica
Oyster fork
% Cucchiaio legumi Forchetta aragosta
Serving spoon Lobster fork

Forchetta legumi
Serving fork

Pinza aragosta
Lobster pliers

Cucchiaio insalata
Salad spoon plex end

LTRSSt A L
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Molla asparagi
Asparagus tongs

Forchetta insalata
Salad fork plex end

Forchetta pesce
Fish fork

Cucchiaio risotto
Rice serving spoon

Coltello pesce
Fish knife

Pala lasagna
Lasagna server

Coltello pesce servire
Fish serving knife

Cucchiaio bibita
Long drink spoon

Forchetta pesce servire
Fish serving fork

Cucchiaino te
Tea spoon

Pala torta
Cake server

Cucchiaino macedonia
Fruit salad spoon

Forchetta dolce
Pastry fork

Coppino salsa
Sauce ladle

Coltello panettone
Bread knife

Molla spaghetti
Spaghetti tongs

Coltello trinciare
Carving knife

RRLIb:

Cucchiaio/forchetta spaghetti
Spaghetti spoon/fork
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POSATE/CUTLERY

ACC

Accessories

Una vastissima gamma di accessori Greggio € la naturale integrazione
alla posateria.

Complementi che discendono dalla storia e dalla tradizione di una
produzione artigiana ma che rispondono alle necessita e agli usi
contemporanei soddisfando anche la pitl speciale esigenza.

Forchetta legumi
Serving fork

9.28.0552

Cucchiaio legumi
Serving spoon

9.20.0292

Avast range of Greggio accessories is the natural integration to the cutlery.
Accessories that descend from the history and tradition of artisan production
but respond to the contemporary requirements and uses satisfying even the
most special needs.

Molla spaghetti
Spaghetti tongs
9.39.0682

Cucchiaio/forchetta spaghetti
Spaghetti spoon/fork

9.20.0852

Cucchiaio crema
Cream spoon

9.20.2842

Cucchiaino gelato
Ice-cream spoon

9.21.0012

Cucchiaio bibita
Long drink spoon

9.21.0392

< o
=
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Cucchiaio risotto
Rice serving spoon

9.20.0282

Cucchiaio singolo antipasto caldo
Single appetizer spoon

9.20.1302

Set 6 pezzi antipasto caldo
6 pieces appetizer set

9.81.2382

Cucchiaino caffe
Coffee spoon

9.21.0102

<< o
—— -

POSATE/CUTLERY

Pala lasagna
Lasagne server

9.42.0282

]

L 4

Cucchiaino sale
Salt spoon

9.21.0302

h (\_E w

Servizio 6 cucchiaini caffé Inglese con astuccio
6 pieces English coffee spoon set

9.80.0032

Servizio 12 cucchiaini caffe Inglese con astuccio
12 pieces English coffee spoon set

9.80.0042
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POSATE/CUTLERY

Sbuccialimoni
Lemon peeler

9.73.0092

Mestolo macedonia
Fruit-salad ladle

9.38.0092

Mestolo macedonia doppio
Double fruit-salad ladle

9.38.1632

Coppino salsa
Sauce-ladle

9.38.2022

Coppino salsa doppio
Double sauce ladle

9.38.2092

Coltello pompelmo
Grapefruit knife
9.15.5612

e !
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Pala torta Coltello torta Coltello panettone Forchetta panettone Molla pane Molla paste
Cake server Cake knife Bread knife Bread fork Bread tongs Pastry tongs
9.44.0012 9.41.0581 9.15.0612 9.28.2872 9.39.0362 9.39.1582
Z/ / Y, i ,’ o /: y
| ., / /e
_’( &
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Forchetta ostrica Forchetta lato tagliente Molla zucchero Molla zucchero Aprispumante Set 6 pezzi spalmaburro vari stili con astuccio

Oyster fork Pastry fork Sugar tongs Sugar tongs Champagne opener Set of 6 silver butter knives in various styles with case
9.28.0422 9.28.0062 9.39.0052 9.39.0042 9.02.0222 9.81.4102

Set 6 pezzi spalmaburro vari stili dorati con astuccio
Set of 6 gold butter knives in various styles with case

9.81.4109
52 GREGIO

POSATE/CUTLERY

Coltello agrumi Coltello bar
Citrus knife Bar knife
9.15.1462 9.15.3192

Forbici paste Tagliapizza Apriscatole
Pastry scissor Pizza cutter Tin opener
29.86.8012 9.86.0152 9.02.0212

Set 6 pezzi forchettine vari stili con astuccio
Set of 6 silver forks in various styles with case

9.81.4112

Set 6 pezzi forchettine vari stili dorati con astuccio
Set of 6 gold forks in various styles with case

9.81.4119

GREGIIO
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POSATE/CUTLERY

ASTUCC' Cases

Astuccio per 77/89 pezzi
Case for 77/89 pce cutlery set

4.03.3607

Astuccio in legno per 24 pezzi
Wood case for 24 pce cutlery set

4.03.4617

Astuccio in legno per 77 pezzi
Wood case for 77 pce cutlery set

4.03.3577

COM POS|Z|0N| SET Set Elements

POSTO TAVOLA 6 PEZZ| / 6 PIECES TABLE SET (Con astuccio e panno / With case and cloth)

Cucchiaio tavola / Table spoon

POSATE/CUTLERY

QUANTITA

Forchetta tavola / Table fork

Coltello tavola / Table knife

Forchetta frutta / Dessert fork

Coltello frutta / Dessert knife

Cucchiaino caffe / Coffee spoon

[ T T T I T RN

POSTO TAVOLA5 PEZZI / 5 PIECES SET (Con astuccio e panno / With case and cloth)

Cucchiaio frutta / Dessert spoon

Forchetta tavola / Table fork

Coltello tavola / Table knife

Forchetta pesce / Fish fork

Cucchiaio macedonia 7 Fruit salad spoon

[ T I S A BN

SET 24 PEZZI / 24 PIECES SET  (Astuccio su richiesta / Case on request)

Cucchiaio tavola / Table spoon

Forchetta tavola / Table fork

Coltello tavola / Table knife

Cucchiaino caffe / Coffee spoon

o o o O

SET 77 PEZZI / 77 PIECES SET (Astuccio su richiesta / Case on request)

Cucchiaio tavola / Table spoon

12

Forchetta tavola / Table fork

12

Coltello tavola 7/ Table knife

12

Forchetta frutta / Dessert fork

12

Coltello frutta / Dessert knife

12

Cucchiaino caffe / Coffee spoon

Mestolo / Ladle

Cucchiaio legumi 7/ Serving spoon

Forchetta legumi / Serving fork

Posate insalata / Salad set

N | = = e
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GREGGIO ITALIAN SILVERPLATE

COLI

Collections

58
62
66
70
72
76

GOCCIA

NEWPORT

VILLA PISANI
PETTIROSSO
GUALTIERO MARCHESI
ORIENT

- /|ON

Contemporanee e classiche, per la tavola o per la casa realizzate
con personaggi rilevanti nel mondo del design e della cucina.
Sono le collezioni Greggio, nate per impreziosire gli ambienti di vita
quotidiana, ricche di eleganza e di uno stile ineguagliabile

Contemporary and classic, for the table or for home, designed

by relevant figures in the world of design and cuisine,

These are the collections of Greggio, born to enrich everyday living,
full of elegance and with an incomparable style.

Tutti i prodotti sono personalizzabili, vedi pag. 18/21
All products are customizable, see p. 18/21











































































































































































































































GREGGIO LE PERLE

GREGGIO LUXURY

Vassoio rettangolare / Rectangular tray Piatto formaggio con campana / Cheese tray with cover
9.47.3802 - cm 53 x 38 9.45.5682 - cm @ 36

o 8

i
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3 =
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Sottopiatto / Lay plate Bicchiere acqua / Glass water
9.45.5662 - cm @ 30,5 9.04.1142-cmh 10
Bicchiere vino / Glass wine

9.04.1152-cmh 8,5

Piattino pane / Bread plate
9.45.5602-cm @ 14

Servizio te pomeridiano Perlinato
Perlinato afternoon tea service set
9.81.1652 - cm @ 54 x h 33,5
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GREGGIO LE PERLE

Portapirofila con porcellana e coperchio Zuppiera / Soup tureen
9.34.2732-cm @ 24 xh 26

Vegetable dish with porcelain and cover
9.34.2742 -cm 35x 24
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Formaggera con cucchiaino
Parmesan basin with spoon

Salsiera con coppino
9.29.0442-cm @ 14

Souce boat with sauce ladle

Menage ovale / Oval cruet
9.67.0482 - cm 26

9.40.0972 -cm 215x 14 xh 25

0]

—

3
=
.
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Servizio te/caffé con vassoio / Tea/coffee set with tray
9.78.0812 - cm 53 x 38
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GREGGIO LUXURY

GREGGIO VARENNES
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Sottopiatto / Lay plate
29.45.0052 - cm @ 35

Piattino pane / Bread plate
29.45.0742 -cm @ 15

Legatovagliolo / Napkin ring
29.33.0252-cm6x 3
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Formaggera c/cucchiaio / Parmesan basin w/spoon Menage ovale / Oval cruet
29.29.0632-cm @ 155xh 8 29.40.0772-cm 22,5x13 h14,5
A
ltalian -S}verplate
" "{.Fs
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GREGGIO SPECIAL OCCASION

GREGGIO LUXURY

SPECIAL
OCCASION

Servizio caviale
Caviar set
9.81.2292 - cm 50 x 33
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GREGGIO SPECIAL OCCASION

220 GREGIIO

Servizio teé pomeridiano Regina Anna
Regina Anna afternoon tea service set
9.81.1642 -cm @ 54 x h 335

Servizio te/caffe Regina Anna c/vassoio
Regina Anna tea/coffee set w/tray
29.78.0472 - cm 46 x 35

Servizio té Regina Anna c/vassoio
Regina Anna tea set w/tray
29.78.0492 - cm 46 x 35

GREGGIO SPECIAL OCCASION

Candelabro 5 fuochi Impero
Empire 5 lights candelabrum
39.11.0432 - cm 35,5 x h 50

Vassoio pieghevole Impero
Empire foldable tray
9.79.2112 - cm 66,6 x h 38
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GREGGIO ITALIAN SILVERPLATE

PULIZIA E MANUTENZIONE

CLEANING PRODUCTS

4.03.0477 Panno antiossido 33 x 33 / Anti-tarnish roll 33 x 33
4.03.0807 Panno antiossido 38 x 24 / Anti-tarnish roll 38 x 24
4.03.0817 Panno antiossido 48 x 27,5 / Anti-tarnish roll 48 x 275
4.03.0827 Panno antiossido 57 x 35 / Anti-tarnish roll 57 x 35
4.03.0837 Panno antiossido 70 x 39 / Anti-tarnish roll 70 x 39
4.03.7017 Panno x 77 pz Posate / Cloth 77 pcs set

4.03.7437 Panno per posto tavola (6pz) / Cloth table set (6pcs)

h |

7.99.9500 Flacone 500ml / Bottle 500 ml
7.99.9995 Flacone 1000ml 7/ Bottle 1000 ml
7.99.9505 Dix silver51

7.99.9997 Dix silver 101

4.03.7187 Panno 2 pz servire / Cloth 2 pcs serving

4.03.7377 Panno x 12 coltelli tavola / Cloth 12 table knives
4.03.7407 Panno x 12 cucchiaini / Cloth 12 coffee spoons
4.03.7447 Panno 5 pz servire / Cloth 5 pcs serving

4.03.7467 Panno x 12 cucchiai tavola / Cloth 12 table spoons
4.03.7477 Panno x 12 forchette tavola-frutta / Cloth 12 table-fruit forks

4.99.0270 Silver polish 250 ml (crema/cream)
4.99.0280 Silver care 150 ml (crema/cream)
4.99.0300 Silver duster cm 55 x 35 (panno/cloth)
4.99.0310 Silver gloves (guanti)
4.99.0320 Silver bath 500 ml

(detergente per posate/cleanser for cutlery)
4.99.0540 Silver spray 200 ml
4.99.1870 Silver & Jewel cm 30 x 24 (panno/cloth)

4.99.0100 Guanti antiossidanti / Anti-tarnish gloves
7.99.9994 Panno antiossidante 2 pz / Anti-tarnish cloth 2 pcs

CONSIGLI UTILI

USEFUL ADVICE

.| nemici dei prodotti in lega argentata sono: sale, aceto, limone,
parmigiano, perche corrodono.
Attenzione anche ai derivati del petrolio (per es. elastici).

. Candelieri e candelabri non vanno puliti con il liquido, a causa delle
molte saldature e cavita interne. Meglio il panno.
Per mantenere splendidi gli oggetti € consigliabile riporli nelle
custodie antiossidanti, e conservarli in luogo asciutto, ma la cosa
migliore € usarli ogni giorno.

. Lacqua dura e calcarea pud causare il formarsi di macchie sulle
superfici. Si raccomanda di sciacquare ed asciugare molto bene gli
oggetti, durante le operazioni di pulizia.

. Le posate possono essere lavate anche in lavastoviglie, ad eccezione
del set da insalata e del set caviale (estremita in plexiglass),

. Sono nemici delle lame d'acciaio i detersivi troppo aggressivi, che
contengono zolfo o solfuri, e i detergenti per 'argento non consigliati
dai produttori.

. Consigliamo di non usare spugne o panni abrasivi e pagliette
metalliche per la pulizia.

. Per far risplendere nuovamente i prodotti o per qualsiasi tipo di
riparazione, & a disposizione della clientela il servizio S.O.S. SILVER di
ARGENTERIE GREGGIO.

GREGGIO ITALIAN SILVERPLATE

.Salt - vinegar - lemon - parmesan, are corrosive and harmful to

silverplated. Be aware also of by-products of oil (for e.g. elastic bands).

. Never clean candlesticks and candelabra with liquid: they are hollow

and there are many solderings. Use please an antitarnish cloth

To keep the objects always beautiful it is advisable to place it in anti-
tarnish cloth and anyway preserve in a dry place, but the best is to use
them daily.

. Calcareous and hard water can leave stains. It is recommended to rinse

and dry very well, while cleaning.

. Cutlery Is dishwasher safe (except for the salad and caviar set: horn

ends). If not washed immediately, leave it to steep.

. The enemies of the steel blades are: aggressive washing powders

(containing sulfur or sulfides) and silver cleansers not advised by the
manufacturers.

. Don't use abrasive sponges or cloths and steel wool for cleaning.

. To restore the brightness of silverware, or for any kind of repair, a new

SOS. SILVER of ARGENTERIE GREGGIO is available for the customers.
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NOTES NOTES
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